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Mesa de Trabalho Central Inox 120x50 cm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150120S2 Modelo: WTC150120S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC150120S2
Largura Mesa L500

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 1200x500x850mm, com 2

prateleiras inferiores e pés regulaveis, ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Bancada de Apoio — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia na sua cozinha profissional, esta mesa de trabalho em aco
inoxidavel € uma solucdo robusta e versatil para a preparacao de alimentos. A sua construcao
central permite o acesso conveniente de todos os lados, ideal para cozinhas com fluxo de trabalho
intenso. A durabilidade do aco inoxidavel garante resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza,
caracteristicas essenciais para ambientes que exigem os mais altos padrdoes de higiene. O design
inteligente, com duas prateleiras, oferece um espaco de arrumacéao adicional indispensavel.

As pernas regulaveis adaptam-se facilmente a diferentes alturas, proporcionando uma ergonomia
superior e maior conforto para as suas equipas. A superficie de trabalho espacosa e robusta suporta
tarefas de preparacdo exigentes, desde o corte de ingredientes até a montagem de pratos. Esta
solucdo de mobiliario neutro € um investimento inteligente para qualquer negd6cio que procure
maximizar a produtividade e a organizacéo do espaco de trabalho.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e pastelarias, este equipamento encontra o seu lugar central em
qualquer cozinha profissional. Pode ser utilizada para a preparacédo de saladas, carnes, massas,
para o apoio de equipamentos de pequena dimensdo ou como estagdo de embalamento. A sua
versatilidade permite que se integre perfeitamente em diversos arranjos de cozinha, seja como uma
estacéo de trabalho principal ou como um complemento para aumentar a capacidade operacional. E
também uma excelente opcdo para o setor de catering, onde a flexibilidade e a durabilidade sdo

criticas.
Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm



Caracteristica Detalhe

Prateleiras 2 (inferiores)

Pés Regulaveis (entre 850-900 mm)
Frente e Costados da Bancada 65 mm

Dimensdes (LxPxA) 1200 x 500 x 850 mm

Perguntas Frequentes

P: Qual é a capacidade de carga da mesa de trabalho?

R: Embora a capacidade exata nao seja especificada, a construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI
304 e as pernas de tubo quadrado 40x40 mm garantem uma excelente resisténcia para uso
profissional intenso.

P: As pernas regulaveis permitem ajustar a altura para além de 900 mm?
R: Nao, a capacidade de ajuste das pernas é especificada entre 850 mm e 900 mm, permitindo uma
adaptacéo a diferentes necessidades de ergonomia e superficies.

P: A bancada é fornecida ja montada ou requer montagem?
R: As mesas sédo fornecidas desmontadas, o que facilita o transporte e permite uma instalagdo mais
flexivel no seu espaco de trabalho. A montagem é simples e direta.

P: Quais sao as vantagens do ago inoxidavel AlSI 304 nesta mesa?

R: O aco inoxidavel AISI 304 oferece resisténcia superior a corrosao e a oxidacao, é facil de limpar e
mantém as condi¢cdes higiénicas necessdarias para a preparacdo de alimentos em ambientes
comerciais.

P: Posso utilizar esta mesa de trabalho em areas com elevada humidade?
R: Sim, gracas a sua construcdo em aco inoxidavel AlSI 304, esta mesa é amplamente adequada
para ambientes com elevada humidade, sendo resistente a corrosao e facil de desinfetar.



