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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa de Trabalho Central Inox 1600x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160160S0 Modelo:
Marca: CLIMA EAN:
Dimensdes:

WTC160160S0

N/D

1600 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160160S0
Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 1600x600x850mm, com patas

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais e hotéis.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em ambientes culinarios, esta bancada de trabalho
central em aco inoxidavel oferece uma solucdo robusta e higiénica para qualquer cozinha
profissional. A sua construcdo em ag¢o inoxidavel AISI 304 garante durabilidade excecional e
facilidade de limpeza, essencial para manter os mais elevados padrdes de higiene.

A superficie de trabalho ampla, juntamente com a sua estrutura auto suportada, proporciona um
espaco pratico e estavel para a preparacdo de alimentos. A altura regulavel permite que os
utilizadores ajustem a bancada de acordo com as suas necessidades ergonémicas, promovendo o
conforto e a eficiéncia durante longas horas de operacgéao.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias, bem como para
empresas de catering que necessitam de uma area de preparagdo central resistente. A sua
versatilidade torna-o adequado para diversas tarefas, desde o corte de ingredientes a montagem de
pratos, suportando as exigéncias do dia-a-dia de operagdes intensas. E um investimento valioso para
a sua cozinha, garantindo eficiéncia e organizacdo no espaco de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Mesa Central, sem prateleira
Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Frente e Lados da Bancada 65 mm



Dimensd&es (CxPxA) 1600x600x850 mm
Altura Regulavel 850-900 mm

Montagem Desmontada (fornecida)

Perguntas Frequentes

1. Esta bancada é adequada para todos os tipos de cozinha profissional?
Sim, a bancada em ago inoxidavel é verséatil e adequada para diversos ambientes profissionais,
incluindo restaurantes, pastelarias e hotéis, devido a sua robustez e facilidade de higienizacgéo.

2. Como posso limpar e manter a minha mesa de trabalho?
A limpeza é simples: utilize um pano humido com detergente neutro e finalize com um pano seco.

Evite produtos abrasivos para preservar a integridade do aco inoxidavel.

3. A montagem da mesa de trabalho é complicada?
Nao, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem intuitiva. As instrugdes
detalhadas acompanham o produto, facilitando o processo.

4. Posso ajustar a altura da mesa para diferentes usos?
Sim, as patas regulaveis permitem ajustar a altura do tampo de trabalho entre 850 mm e 900 mm,
proporcionando flexibilidade ergondémica para varias tarefas e utilizadores.

5. Qual é a durabilidade esperada desta bancada em aco inoxidavel?
Gracas a construcao em aco inoxidavel AISI 304, esta bancada oferece uma excelente resisténcia a
corrosao e ao desgaste, garantindo uma longa vida Gtil mesmo em ambientes de uso intenso.



