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Mesa de Trabalho Inox Central com Prateleira — 1200x600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160120S1 Modelo: WTC160120S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC160120S1
Largura Mesa L600

Largura (mm) 1000-1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em ago inoxidavel AISI 304, 1200x600mm, com prateleira

inferior. Pés regulaveis para estabilidade ergondémica e higiene.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais e instalagées de restauracao,
esta bancada de apoio central oferece robustez e higiene. A sua estrutura em aco inoxidavel
assegura durabilidade e facilita a limpeza, fatores cruciais em ambientes onde a seguranca alimentar
é prioritaria. E uma solucdo versatil para a preparacgéo de alimentos, organizacdo de utensilios ou
como superficie de apoio extra.

A versatilidade desta estacdo de trabalho neutra é ampliada pela sua prateleira inferior, que permite
um armazenamento eficiente, mantendo os seus equipamentos e ingredientes essenciais sempre a
mao. Com pés regulaveis, adapta-se facilmente a diferentes pisos, garantindo uma superficie de
trabalho estavel e ergonémica para a sua equipa.

Aplicacbes Profissionais

Este mobiliario em aco inoxidavel é indispensavel em diversos setores, desde restaurantes, hotéis e
pastelarias a hospitais e cantinas. A sua construgcédo central permite o acesso de ambos os lados,
ideal para cozinhas com equipas numerosas ou para operacdes que exigem um layout flexivel. E
especialmente Gtil em areas de pré-preparacdo, confecdo ou lavagem, onde uma superficie de
trabalho resistente e facil de higienizar é fundamental.

Caracteristicas Técnicas
Montagem: Fornecida desmontada para facilitar o transporte e a instalacao.

Tampo: Aco inoxidavel AlISI 304 acetinado.

Pés: Tubo quadrado em aco inoxidavel AISI 304, 40x40 mm.



Ajuste de Altura: Pés regulaveis entre 850-900 mm para maior estabilidade.
Espessura do Tampo: Frente e laterais de 65 mm.

Dimensd8es (LxPxA): 1200 x 600 x 850 mm.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel AlISI 304 neste tipo de equipamento?

O aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosdo e a oxidacao, o que o torna ideal para
ambientes humidos e agressivos como as cozinhas profissionais, garantindo uma longa vida util e
facil higienizacéo.

A montagem da mesa é complexa?

Ndo, a mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e a sua configuracdo, mas o
processo de montagem € intuitivo e simples, exigindo ferramentas basicas que a sua equipa de
manutencao podera ter.

E possivel ajustar a altura da bancada?

Sim, os pés sdo regulaveis numa faixa que varia entre 850 e 900 mm, permitindo adaptar a altura da
superficie de trabalho as necessidades ergonémicas dos utilizadores e as irregularidades do piso da
sua cozinha.

Esta mesa pode ser utilizada em que tipo de estabelecimentos?

Devido a sua robustez e facilidade de limpeza, é perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos
como restaurantes, pastelarias, hotéis, talhos, cantinas escolares e outros locais onde a preparacéo
e manuseamento de alimentos sdo frequentes.

A prateleira inferior oferece armazenamento suficiente?

A prateleira inferior, parte integrante da estrutura, proporciona um espaco adicional valioso para
guardar utensilios de cozinha, equipamentos menores, ingredientes ou louca, contribuindo para uma
cozinha mais organizada e funcional.



