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Mesa de Trabalho Mural Inox com 1 Prateleira 2600x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW160260S1 Modelo: WTW160260S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2600 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW160260S1
Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho mural em ac¢o inoxidavel robusto, com prateleira inferior e pernas

regulaveis, ideal para cozinhas profissionais e restauracao.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas profissionais, esta superficie de
preparacdo mural em aco inoxidavel é uma solucéo robusta e higiénica para qualquer negdcio do
ramo da restauragdo. A sua construcdo em aco inoxidavel AlSI 304 acetinado garante durabilidade e
resisténcia a corrosao, fatores cruciais para ambientes de uso frequente. A facilidade de limpeza e
manutencao torna-a uma escolha pratica, permitindo que a sua equipa mantenha os mais elevados
padrbes de higiene.

As pernas regulaveis permitem um ajuste preciso em altura, adaptando-se as necessidades
ergondmicas dos utilizadores e as irregularidades do pavimento. Este posto de trabalho representa
um investimento inteligente para cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis e outras unidades
onde a qualidade e a funcionalidade sé&o prioritarias. A sua estrutura versatil integra-se perfeitamente
em diversos layouts, proporcionando uma area de trabalho estavel e organizada.

Aplicacdes Profissionais

Este mobiliario de apoio € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde grandes cozinhas
de hotéis e restaurantes de alta cozinha a snack-bares e cafetarias que requerem uma base sélida
para a preparacdo de alimentos. A sua natureza mural torna-a particularmente adequada para
espacos que necessitam de otimizar cada centimetro, libertando o chdo para uma limpeza mais
eficiente. E perfeita para a preparacéo de ingredientes, montagem de pratos ou como suporte para
pequenos equipamentos de cozinha, assegurando sempre um ambiente de trabalho limpo e
funcional.

A sua utilizacao estende-se também a laboratoérios de padaria e pastelaria, talhos e peixarias, onde a
higiene e a durabilidade do aco inoxidavel sdo indispenséveis. A prateleira inferior oferece um
espaco adicional valioso para armazenamento de utensilios, garantindo que tudo esteja ao alcance
da mdo e contribuindo para uma organizacdo exemplar do seu local de trabalho. Invista numa
solucao prética que contribui para a fluidez das operacdes na sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas



Material da Bancada Aco Inoxidavel AlISI 304 satinado

Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel 850-900 mm

Dimensdes (CxLxA) 2600x600x850 mm

Peto Posterior 100 mm

Frontal 65 mm de espessura

Perguntas Frequentes

P: Esta mesa requer montagem?
R: Sim, as mesas sao fornecidas desmontadas para facilitar o transporte e a instalacdo, com
excecao dos modelos que incluem portas.

P: Qual é o tipo de aco inoxidavel utilizado na construgao?
R: A bancada superior e as pernas séo fabricadas em aco inoxidavel AISI 304 acetinado, um material
conhecido pela sua alta resisténcia a corroséo e durabilidade.

P: Posso ajustar a altura da mesa?
R: Sim, as pernas em tubo quadrado sao regulaveis, permitindo ajustar a altura da mesa entre
850mm e 900mm para se adaptar as suas necessidades.

P: Esta mesa é adequada para uso em ambientes humidos?

R: Perfeitamente. O aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a humidade e a corroséao,
tornando-a ideal para cozinhas e outras areas com elevado nivel de humidade.

P: A mesainclui alguma prateleira adicional?
R: Sim, esta mesa inclui uma prateleira inferior, que proporciona espaco extra para arrumacao,

otimizando a organizacao da sua cozinha.



