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Mesa Inox Mural com 2 Prateleiras 1500x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW160150S2 Modelo: WTW160150S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1500 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW160150S2
Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho mural em aco inoxidavel AISI 304 com 2 prateleiras, pés regulaveis e

1500x600x850mm. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

mesa inox mural — Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Construida integralmente em aco inoxidavel AISI 304, esta bancada mural oferece durabilidade
excecional e resisténcia a corrosdo, tornando-a ideal para o ambiente exigente de cozinhas
profissionais. A sua concepg¢do permite uma instalacdo pratica e segura, libertando espaco no

pavimento para facilitar a limpeza e otimizar a organizacéo.

Equipada com duas prateleiras robustas, proporciona um espaco de arrumacéo adicional crucial para
utensilios, ingredientes ou equipamentos auxiliares. Além disso, os pés regulaveis asseguram uma
estabilidade perfeita em qualquer superficie, adaptando-se as necessidades ergonémicas da sua
equipa e garantindo um ambiente de trabalho confortavel.

Este equipamento representa um investimento inteligente para a sua empresa, combinando
funcionalidade superior e uma manutencdo simplificada, elementos essenciais para a eficiéncia
operacional.

AplicacBes Profissionais

Este mobiliario de cozinha é uma solucéo versétil para uma variedade de estabelecimentos no setor
da restauracéo e hotelaria, incluindo restaurantes, pastelarias, talhos, bares, cafés e hotéis. E ideal
para areas de preparacdo de alimentos, armazenamento temporario, ou como superficie de apoio
para equipamentos diversos.

Perfeita para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas com espaco limitado, permite criar estacdes
de trabalho eficientes e organizar verticalmente os utensilios mais utilizados. A sua construcdo em
aco inoxidavel garante a maxima higiene, fundamental para cumprir as normas sanitarias rigorosas
aplicadas a manipulacéo de alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo Mesa de Trabalho Mural



Caracteristica Detalhe

Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Regulagem dos Pés 850-900 mm

Prateleiras 2 prateleiras

Peto Posterior 100mm

Peto Frontal 65mm

Dimensdes (LxPxA) 1500x600x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual a faixa de ajuste da altura dos pés desta mesa de trabalho?
Os pés da mesa sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850mm e 900mm, o que
proporciona flexibilidade ergondmica para diversos utilizadores e ambientes de trabalho.

E facil montar esta mesa de trabalho?
Sim, a mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte. A montagem € simples e intuitiva,
permitindo que o produto esteja pronto a usar em pouco tempo na sua cozinha profissional.

De que material é feita a superficie desta bancada?

A superficie da bancada é fabricada em aco inoxidavel AISI 304 com acabamento satinado,
conhecido pela sua elevada resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, essencial
em ambientes de preparacdo alimentar.

Esta mesa pode ser utilizada em que tipo de estabelecimentos?

Devido a sua robustez e materiais de alta qualidade, esta mesa € ideal para uma vasta gama de
estabelecimentos profissionais, como restaurantes, pastelarias, hotéis, e cozinhas industriais, onde a
higiene e resisténcia séo prioritérias.

As prateleiras conseguem suportar peso consideravel?

Sim, as duas prateleiras adicionais sdo concebidas para suportar o peso de utensilios de cozinha,
pequenos eletrodomésticos ou ingredientes, contribuindo para uma organizacao eficiente do espago
de trabalho.



