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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox Mural com Prateleira 700x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW170070S1 Modelo: WTW170070S1

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 700 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW170070S1

Largura Mesa L700

Largura (mm) 600–1000 mm

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho mural em aço inoxidável 700x700x850mm com prateleira, ideal para

cozinhas profissionais. Robusta, higiénica e durável.

Descricao Completa

Mesa de Apoio em Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espaço e a eficiência em ambientes de cozinha profissional, esta mesa de

trabalho mural em aço inoxidável é a solução ideal. A sua robustez e design prático garantem uma

durabilidade excecional e facilidade de manutenção, assegurando um ambiente de trabalho higiénico

e organizado. O seu posicionamento mural permite libertar espaço no chão, facilitando a limpeza.

Equipada com uma prateleira inferior, oferece arrumação adicional para utensílios, ingredientes ou

equipamentos, mantendo tudo ao seu alcance. A estrutura em aço inoxidável de alta qualidade

permite que esta bancada resista às exigências diárias de cozinhas com elevada utilização,

garantindo um investimento seguro e duradouro para o seu negócio.

Aplicações Profissionais

Esta superfície de trabalho é perfeitamente adequada para uma vasta gama de estabelecimentos,

desde restaurantes e cafés a bares e cantinas. A sua versatilidade torna-a excelente para a

preparação de alimentos, suporte de equipamentos como máquinas de café e torradeiras, ou como

área de lavagem em espaços mais pequenos. A resistência à corrosão do inox torna-a ideal para

qualquer zona da cozinha.

Desde a confeção de pratos delicados, montagem de sanduíches ou saladas, até ao apoio de

máquinas de lavar loiça, esta mesa oferece uma superfície estável e fácil de higienizar. É um

elemento indispensável para cozinhas que procuram maximizar a funcionalidade e a higiene, ao

mesmo tempo que mantêm um aspeto profissional e convidativo.

Características Técnicas

Material da Bancada Aço inoxidável AISI 304 satinado

Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulável das Pernas 850-900mm



Prateleira Uma prateleira inferior

Peto Posterior 100mm

Peto Frontal 65mm

Dimensões (AxFxH) 700x700x850 mm

Perguntas Frequentes

P: Esta mesa de trabalho necessita de montagem profissional?

R: Não, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e intuitiva,

que pode ser realizada sem necessidade de ferramenta especializada. Contudo, recomendamos que

siga as instruções para um ajuste perfeito.

P: Qual a principal vantagem do aço inoxidável AISI 304?

R: O aço inoxidável AISI 304 oferece excelente resistência à corrosão, durabilidade e é fácil de

limpar, características cruciais para manter as normas de higiene exigidas em cozinhas profissionais.

É um material robusto que suporta o uso intensivo diário.

P: As pernas reguláveis permitem ajustar a altura da mesa?

R: Sim, as pernas do equipamento são reguláveis, permitindo ajustar a altura da superfície de

trabalho entre 850mm e 900mm, o que proporciona flexibilidade e conforto ergonómico para

diferentes utilizadores e necessidades operacionais.

P: A mesa inclui prateleiras adicionais?

R: Para além da bancada de trabalho principal, este produto inclui uma prateleira inferior, que

maximiza o espaço de arrumação e organização na sua cozinha, mantendo os seus equipamentos e

utensílios facilmente acessíveis.

P: Este tipo de mesa é adequado para ambientes húmidos?

R: Devido à sua construção em aço inoxidável AISI 304, material altamente resistente à corrosão e à

humidade, esta mesa é perfeitamente adequada e durável para ser utilizada em ambientes húmidos,

como zonas de lavagem ou preparação de alimentos.


