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Acesso rapido
ao produto

Suporte Panela Industrial com Ø 1200 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0790.19.018 Modelo: FSP1200

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FSP1200

Diâmetro Mais de 40 cm

Descricao Resumida



Suporte profissional para panelas industriais com Ø 1200 mm. Garante segurança,

otimiza o espaço e melhora a ergonomia em cozinhas.

Descricao Completa

suporte panela industrial — Suporte de Cozedura — Principais Vantagens

Este robusto suporte foi concebido para otimizar o espaço e a funcionalidade da sua cozinha

profissional, permitindo um posicionamento seguro e elevado de panelas de grande dimensão. A sua

estrutura resistente garante estabilidade, indispensável para manusear marmitas e tachos pesados,

protegendo a sua equipa de potenciais acidentes e facilitando as operações diárias, assegurando

durabilidade e fácil manutenção para o seu negócio.

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes, refeitórios, hotéis e qualquer cozinha industrial que utilize panelas de

cozedura de grande capacidade. Podendo ser usado para elevar um tacho do chão ou como

superfície de apoio robusta junto a fogões, oferecendo uma solução prática para a organização e

eficiência do espaço de trabalho. Ajuda a manter a higiene ao evitar o contacto direto dos recipientes

com o pavimento e melhora a ergonomia dos colaboradores.

Características Técnicas

Diâmetro 1200 mm

Perguntas Frequentes

Com que tipo de panelas é compatível este suporte?

Este suporte é ideal para panelas, marmitas e tachos industriais com diâmetros até 1200 mm,

oferecendo uma base firme para recipientes de grande formato.

Qual o material de fabrico e a sua resistência?

Este suporte é fabricado com materiais de alta qualidade e durabilidade para suportar o uso intensivo

em ambientes profissionais, garantindo uma longa vida útil em condições de elevada exigência.

É fácil de limpar e manter?

Sim, o design simples e robusto deste suporte facilita a sua limpeza, sendo compatível com os

padrões de higiene exigidos em cozinhas profissionais. A manutenção é mínima, contribuindo para a

eficiência operacional.



Pode ser utilizado em diferentes áreas da cozinha?

Sim, a sua versatilidade permite que seja posicionado em diversas áreas da cozinha, desde a zona

de confeção até à de preparação, adaptando-se às necessidades específicas de cada espaço.

Quais os benefícios primários para a eficiência da cozinha?

O suporte eleva os recipientes de cozedura, otimizando a altura de trabalho e reduzindo a

necessidade de inclinação, o que melhora significativamente a ergonomia e a segurança dos

operadores. Além disso, liberta espaço nas bancadas para outras tarefas, aumentando a

produtividade.


