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Sacos de Vacuo PA/PE 300x400 mm 90u (100 unidades)

Informacoes do Produto

SKU: MS2190.796.009 Modelo: 2190.796.009

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

300x400mm

Especificacoes

Marca Magnus
Modelo 2190.796.009
Largura (mm) até 600 mm

Descricao Resumida



Sacos de vacuo PA/PE 300x400mm, com 90u de espessura. Ideais para conservacao

de alimentos, congelamento e sous-vide em cozinhas profissionais. Pack 100 unidades.

Descricao Completa

Sacos de Vacuo — Principais Vantagens

Estes sacos para selagem a vacuo sao concebidos para proporcionar uma conservacao de alimentos
impecavel, prolongando a frescura e o sabor dos seus produtos. Fabricados com uma mistura
duravel de PA/PE, oferecem excelente resisténcia e vedacdo, prevenindo a entrada de ar e a
deterioracdo. Ideais para o congelamento, cozedura sous-vide e armazenamento prolongado, estes
invélucros garantem a integridade dos alimentos.

Aplicagcbes Profissionais

S&o a escolha perfeita para cozinhas profissionais exigentes, como as de restaurantes, hotéis e
servicos de catering, que procuram otimizar a gestao de stocks e reduzir o desperdicio alimentar. A
sua robustez permite a utilizagdo em equipamentos de vacuo profissionais, assegurando que 0s
alimentos, sejam eles carnes, peixes, vegetais ou produtos lacteos, mantém as suas propriedades
organoléticas por mais tempo. Contribuem para a eficiéncia operacional e para a satisfacdo do
cliente, ao garantir a maxima qualidade dos ingredientes.

Caracteristicas Técnicas

Material: PA/PE
Dimensdes: 300x400 mm
Espessura: 90u
Quantidade por Embalagem: 100 unidades

Perguntas Frequentes

S&o estes sacos adequados para cozedura sous-vide?

Sim, estes sacos de vacuo em PA/PE séo perfeitamente adequados para cozedura sous-vide. A sua
composicado robusta suporta as temperaturas necessarias para este método de cozedura, sem
comprometer a seguranca ou a qualidade dos alimentos.



Qual a durabilidade destes sacos em ambiente de congelagdo?

A sua construcdo em PA/PE confere uma excelente resisténcia ao frio extremo. Séo ideais para
congelar alimentos, protegendo-os da queimadura do congelador e mantendo a sua qualidade por
periodos prolongados.

Posso utilizar estes sacos com qualqguer maquina de vacuo?

Estes sacos sdo desenhados para serem compativeis com a maioria das maquinas de vacuo de
camara profissional. Para maquinas de extracdo externa, verifigue a compatibilidade com sacos lisos
ou texturizados conforme o modelo.

Como os sacos de vacuo ajudam areduzir o desperdicio alimentar?

Ao remover o ar, os sacos de vacuo retardam significativamente a oxidacdo e o crescimento
bacteriano. Isto prolonga a vida util dos alimentos, permitindo que 0s conserve por mais tempo e
minimizando o desperdicio associado a produtos estragados.

Estes sacos séao reutilizaveis?

Para garantir a maxima higiene e seguranca alimentar em contextos profissionais, recomenda-se a
utilizacdo Unica destes sacos. Contudo, em algumas aplicagbes ndo alimentares e apés limpeza
rigorosa, poderao ser reutilizados.



