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Sacos de Vacuo PA/PE 250x300mm 85u (1000 Unidades)

Informacoes do Produto

SKU: MS2190.796.007 Modelo: 2190.796.007

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

250x300mm

Especificacoes

Marca Magnus
Modelo 2190.796.007
Largura (mm) até 600 mm
Cor Transparente

Descricao Resumida



Sacos de vacuo PA/PE 250x300mm com 85 microns de espessura. Ideais para
conservacdo de alimentos, prolongando a frescura e minimizando o desperdicio

alimentar.

Descricao Completa

Sacos de Vacuo — Principais Vantagens

Estes sacos de embalamento foram concebidos com uma composicéo robusta de poliamida (PA) e
polietileno (PE), proporcionando uma barreira eficaz contra o ar e a humidade. Essa protecao
superior é crucial para conservar a frescura e prolongar a vida util dos alimentos, minimizando o

desperdicio.

A sua resisténcia de 85 microns garante durabilidade e evita perfuracdes, tornando-os ideais para
embalar produtos com arestas ou 0ssos. S&80 uma solucao inteligente para otimizar os processos de
armazenamento, contribuindo para uma cozinha mais eficiente e higiénica.

Aplicacbes Profissionais

Estas bolsas de vacuo séo indispensaveis em diversas areas da restauracdo e hotelaria. Desde
restaurantes que procuram preservar ingredientes frescos, a talhos e peixarias que necessitam de
prolongar a validade dos seus produtos. As cantinas e catering beneficiam da otimizagdo do
armazenamento e da preparagdo antecipada de refei¢oes.

Também sdo amplamente utilizados na industria alimentar para o embalamento de queijos,
charcutaria, vegetais e fruta, garantindo a sua integridade e sabor. A sua versatilidade permite uma
utilizacéo eficaz em qualquer estabelecimento que priorize a conservacao e a gestdo otimizada de
stocks alimentares.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Material PA/PE (Poliamida/Polietileno)
Dimensobes 250x300mm

Espessura 85 (85 microns)

Quantidade 1000 unidades



Caracteristica Detalhe
Cor Transparente

Funcionalidade Embalagem a vacuo

Perguntas Frequentes

1. Posso utilizar estes involucros em qualquer maquina de vacuo?
Sim, estes sacos PA/PE sdo compativeis com a maioria das maquinas de vacuo profissionais de
extracdo externa e camara, garantindo uma selagem eficaz para a conservagao dos alimentos.

2. Qual aimportancia da espessura de 85 microns?

A espessura de 85 microns confere aos sacos uma resisténcia superior a rasgdes e perfuracoes,
ideal para produtos com arestas afiadas como 0ssos ou alimentos congelados, assegurando uma
protecdo robusta.

3. Estes invélucros séo reutilizaveis ou reciclaveis?

Para garantir a maxima higiene e seguranca alimentar, os sacos de vacuo sdo de uso Unico. No
entanto, o material PA/PE é reciclavel em pontos de recolha especificos, contribuindo para a
sustentabilidade.

4. Os sacos afetam o sabor ou o aroma dos alimentos?

N&o, estes sacos de PA/PE sdo neutros em termos de sabor e aroma, nao transferindo quaisquer
substancias para os alimentos embalados, preservando as suas propriedades organolépticas
originais.

5. Como devo armazenar 0s sacos de vacuo para manter a sua qualidade?

E recomendado armazenar os sacos em local fresco e seco, protegidos da luz solar direta e de
fontes de calor. Esta pratica assegura que mantém a sua integridade e capacidade de selagem até
ao momento da utilizacéo.



