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Acesso rapido
ao produto

Maquina de Gelo em Cubos 165kg/24h Profissional

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

MS0200.131.094
Magnus

165 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

MP 165/75

N/D

840 x 760 x 985 cm
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Especificacoes

Marca

Modelo

Arrefecimento

Instalacéo

Producédo de Gelo (kg/24h)

Magnus
MP 165/75
Ar

De Chéo

150-400 kg/24h



Descricao Resumida

Maquina de gelo industrial com producao de 165 kg/24h e depdsito de 75 kg. Ideal para

restaurantes e bares, com refrigeragéo a ar e corpo em inox.

Descricao Completa

Maquina de Gelo profissional — Producao de Gelo de Alta Capacidade — Principais
Vantagens

Concebida para operar em ambientes exigentes, esta maquina de gelo em cubos oferece uma
capacidade diéria robusta e um design pensado para a durabilidade e facilidade de manutencao. O
seu sistema de refrigeracdo a ar otimiza o desempenho. Com um exterior em aco inoxidavel e um
deposito de gelo isolado em ABS, esta unidade € uma solucéo fidvel para necessidades de producéo
de gelo em grandes volumes. A interface intuitiva e o sistema de autodiagnéstico garantem uma
operacdo continua e eficiente para o seu negadcio.

Aplicagcbes Profissionais

Esta unidade de fabricacdo de cubos de gelo adapta-se perfeitamente a uma vasta gama de
estabelecimentos como restaurantes, bares, hotéis e pastelarias, onde a procura por gelo é
constante e a qualidade é primordial. A sua elevada capacidade de producdo e armazenamento
assegura que tera sempre gelo disponivel, respondendo eficazmente aos picos de consumo em
eventos, servicos de catering ou no dia a dia. E um equipamento essencial para manter bebidas
frescas e para 0 apoio a conservacao de alimentos frescos nas cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade de Producao (24h) 165 kg
Capacidade do Depésito 75 kg

Tipo de Refrigeracao Ar

Formato do Cubo 18 gr

Material Exterior Aco Inoxidavel

Material Interior Depésito ABS



Pés Ajustéaveis 125 a 190 mm
Gas Refrigerante R290A

Dimensdes (LPA sem pés) 840x760x985 mm

Perguntas Frequentes

Qual aimportancia do tipo de refrigeracdo para a minha escolha?

A refrigeracdo a ar é ideal para cozinhas bem ventiladas, oferecendo uma solucéo eficiente e
econdmica para a producdo de gelo. Garante que o condensador funciona com 6tima performance,
prolongando a vida Gtil do equipamento e mantendo a produtividade.

Como o sistema de autodiagnéstico beneficia a operacdo diaria?

O sistema de autodiagnéstico monitoriza continuamente o estado da maquina, identificando
potenciais avarias e alertando o utilizador através do ecrd LED. Isto permite uma resolucao rapida de
problemas, minimizando interrup¢des e assegurando o fornecimento ininterrupto de gelo.

Este equipamento pode ser instalado em qualquer lugar na cozinha?

A versatilidade da maquina, com pés ajustaveis em altura, permite uma adaptacdo a diferentes
configuracbes de cozinha, garantindo estabilidade e nivelamento adequados. No entanto, é crucial
garantir um espaco com boa ventilacdo e acesso para a manutencéo regular do filtro.

Qual a vantagem do interior do depdsito de gelo em ABS?

O depdsito em ABS com cantos arredondados facilita a limpeza e manutencao da higiene, crucial em
qgualquer ambiente profissional. Além disso, o isolamento térmico avancado ajuda a conservar o gelo
por mais tempo, reduzindo o consumo de energia.

A manutencédo desta maquina é complicada ou exige um especialista?

A maquina foi concebida para uma manutencgéo simplificada, com um filtro de particulas facilmente
extraivel e um filtro de circuito de agua de facil acesso. Estas caracteristicas permitem que a maioria
das tarefas de manutencéo preventiva possa ser realizada sem a necessidade constante de um
técnico especializado.



