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Méaquina de Gelo 100kg/24h com Depdsito 60kg e Arrefecimento a Agua

Informacoes do Produto

SKU: MS0200.131.092C Modelo: MP 100/60 W XL
Marca: Magnus EAN: N/D
Peso: 100 kg Dimensdges: 736 x 620 x 985 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo MP 100/60 W XL
Arrefecimento Agua

Instalacéo De Chéo

Producédo de Gelo (kg/24h) 50-150 kg/24h



Descricao Resumida

Maquina de gelo industrial com producdo de 100kg/24h, depdsito de 60kg e

arrefecimento a agua para uso intensivo em restauracdo e hotelaria.

Descricao Completa

Maquina de Gelo Industrial — Producéao Eficiente e Higiénica

Concebida para responder as exigéncias de estabelecimentos de restauracdo e hotelaria, este
equipamento de gelo assegura uma producdo constante de 100 kg por dia. O sistema de
arrefecimento a agua e os cubos de 36 gramas garantem a qualidade e a consisténcia ideais para
bebidas e preparacdes culinarias, otimizando o servico e a satisfacéo do cliente.

A estrutura robusta em aco inoxidavel confere durabilidade e resisténcia a corrosédo, enquanto o
interior do depésito, em ABS com isolamento térmico e cantos arredondados, facilita sobremaneira a
limpeza e a manutencdo de padrdes de higiene rigorosos. A integracdo de um sistema de
autodiagndstico com ecrd LED simplifica a monitorizacdo e a operagédo, assegurando que o seu
negocio nunca fiqgue sem gelo.

AplicacBes Profissionais

Este gerador de cubos é ideal para uma vasta gama de aplicacdes profissionais, desde bares e
restaurantes a hotéis e cozinhas industriais. A sua capacidade de producéo elevada e o depdsito de
armazenamento de 60 kg fazem dela a escolha perfeita para ambientes com alta demanda. Além
disso, a facilidade de limpeza e os pés ajustaveis tornam-na adaptavel a qualquer espaco de
trabalho, garantindo um desempenho superior e uma integracdo sem problemas na sua
infraestrutura existente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Produc&o diéria 100 kg/24h (Ar= +21°C - Agua= +15°C)
Capacidade do deposito 60 kg

Refrigeracao Arrefecimento a 4gua

Peso do cubo de gelo 3649



Caracteristica
Estrutura exterior
Interior do depdsito
Controlo

Ecra
Funcionamento alternativo
Filtro de agua
Botdo ON/OFF
Porta

Gas refrigerante
Pés

Inclui

Dimensbes (LPA)

Perguntas Frequentes

Detalhe

Aco inoxidavel

ABS com isolamento térmico e cantos arredondados
Eletronico com sistema de autodiagndstico

LED com visualizagéo das fases de funcionamento
Possibilidade de trabalhar por tempo em caso de avaria da sonda
Acesso facil para limpeza

Multicolor

Sistema de abertura/fecho facil

R290A

Ajustaveis em altura (125 a 190 mm)

Pa para gelo

736x620x985 mm (sem pés)

Qual a capacidade de producao diaria desta maquina?

A maquina tem uma capacidade de producéo de 100 kg de gelo por cada 24 horas, sob condi¢des

ambientais especificas de 21°C de temperatura do ar e 15°C da agua.

O gelo produzido é de que tipo e peso?

Este equipamento fabrica gelo em cubos de 36 gramas, ideal para diversas aplicacbes em

restauracao e bebidas, garantindo uma refrigeracéo eficaz para os seus produtos.

Como é feita a manutencdao e limpeza do equipamento?

A estrutura exterior em aco inoxidavel e o interior em ABS com cantos arredondados facilitam a
limpeza. O filtro do circuito de agua é de facil acesso, simplificando os procedimentos de

manutencao.

Esta maquina de fabricar gelo possui alguma funcionalidade de diagnéstico?

Sim, o aparelho integra um controlo eletrénico com sistema de autodiagndéstico e um ecrad LED que
exibe as fases de funcionamento, permitindo uma gestdo eficiente e preventiva de eventuais

anomalias.

E possivel ajustar a altura da maquina?

Sim, 0s pés sdo ajustaveis em altura entre 125 e 190 mm, oferecendo flexibilidade para se adaptar a



diferentes configuracdes de cozinha e necessidades ergondmicas do espaco de trabalho.



