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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Maguina de Gelo 135 kg/24h com Depdsito 75 kg Arrefecimento a Ar

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

MS0200.131.093
Magnus

135 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

MP 135/75

N/D

840 x 760 x 985 cm
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Especificacoes

Marca

Modelo

Arrefecimento

Instalacéo

Producédo de Gelo (kg/24h)

Magnus
MP 135/75
Ar

De Chéo

50-150 kg/24h



Descricao Resumida

Maquina de gelo industrial com producao de 135 kg/24h e depdsito de 75 kg. Ideal para

hotelaria e restauracao, com pés ajustaveis e refrigeracao a ar.

Descricao Completa

maquina de gelo industrial — Geracao de Gelo — Principais Vantagens

Este equipamento robusto foi concebido para satisfazer as exigéncias de estabelecimentos de
restauracao, bares e hotelaria, garantindo uma producéo constante de gelo de alta qualidade. Com
uma capacidade de producédo de 135 kg por 24 horas e um depésito integrado de 75 kg, esta
maquina assegura que nunca faltara gelo para os seus servigos.

A sua construcdo em aco inoxidavel confere-lhe durabilidade e resisténcia, além de facilitar a limpeza
e manutencdo, elementos cruciais em qualquer ambiente profissional. A refrigeracdo a ar otimiza a
eficiéncia do equipamento, enquanto o controlo eletrénico com autodiagnéstico simplifica a operacéo
e agiliza qualquer intervencdo. Os pés ajustaveis permitem uma adaptacdo perfeita a qualquer
espaco de trabalho, e a inclusdo de uma pa facilita a manipulacao higiénica dos cubos de gelo.

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, pubs, discotecas e servicos de catering, este aparelho produtor de
gelo é indispensavel para negécios que necessitam de um volume elevado de gelo para bebidas,
conservacao de alimentos ou aplicacBes de bar. A sua performance consistente garante que os seus
clientes receberdo sempre bebidas frescas e que os produtos pereciveis serdo mantidos nas
condicdes ideais.

A facilidade de manutencdo e a robustez da estrutura tornam-no uma escolha inteligente para
ambientes de uso intensivo, onde a fiabilidade do equipamento é fundamental para a fluidez do
servigo e a satisfacdo do cliente. Aposte na eficiéncia e na qualidade para o seu negécio.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) sem pés 840x760x985 mm

Producao Diaria 135 kg/24h



Caracteristica Detalhe

Depésito 75 kg

Refrigeracdo Aar

Tamanho do Cubo 18 gr

Material Exterior Aco inoxidavel

Material Interior Depoésito ABS com isolamento térmico
Controlo Eletrénico com autodiagndstico
Display Ecrd LED

Pés Ajustaveis em altura (125 a 190 mm)
Gas Refrigerante R290A

Acessorios Incluidos P4 para gelo

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de producao diaria da maquina de gelo?
O equipamento tem uma capacidade de producdo de 135 kg de gelo por cada 24 horas de
funcionamento continuo, ideal para estabelecimentos com alta demanda.

Onde posso instalar esta unidade de producéao de gelo?
A méaquina possui refrigeragéo a ar, sendo adequada para instalacdo em locais com boa circulacéo
de ar ambiente, como cozinhas profissionais e bares.

Qual o material de fabrico da unidade e qual o material do depésito de gelo?
O exterior é construido em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e higiene. O interior do depdsito é
feito de ABS com isolamento térmico e cantos arredondados para facilitar a limpeza.

E facil de limpar e manter?

Sim, a estrutura em aco inoxidavel e o interior do depdésito em ABS com cantos arredondados foram
pensados para uma limpeza facil. Adicionalmente, o filtro de particulas do condensador é de facil
extracédo e o filtro do circuito de agua é de facil acesso para manutencao.

Quais as caracteristicas do controlo eletrénico?

A unidade dispde de um controlo eletronico com sistema de autodiagndéstico e um ecra LED que
exibe as fases de funcionamento, permitindo ainda operar por tempo em caso de avaria da sonda
para assegurar a continuidade.



