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Dispensador de Bebidas Refrigerado 2x12L

Informacoes do Produto

SKU: MS0400.227.002 Modelo: COLDREAM 2M
Marca: Cofrimell EAN: N/D
Dimensdes: 400 x 430 x 710 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cofrimell
Modelo COLDREAM 2M
Capacidade (L) 11-15L

Descricao Resumida



Dispensador de bebidas refrigerado com 2x12L de capacidade. ldeal para manter

sumos e chas bem frescos em buffets e eventos.

Descricao Completa

Este dispensador de sumos refrigerado, com duas cubas de 12 litros cada, é a solucdo ideal para
servir bebidas frescas em buffets, eventos ou estabelecimentos de restauracdo. Concebido para
durar, o equipamento combina a robustez e a higiene necessarias para o uso profissional intensivo.
A sua transparéncia elevada convida ao consumo, e 0 sistema de mistura por pas assegura uma
apresentacao perfeita da bebida, sem espuma ou oxidacao.

O design inteligente e os materiais de alta qualidade — policarbonato nas cubas e tampa, e aco
inoxidavel na carrocaria e alavanca — garantem ndo sé a durabilidade, mas também a facilidade de
limpeza e desmontagem. A refrigeracéo por ventilacao forcada e o termdéstato regulavel permitem um
controlo preciso da temperatura, mantendo as suas bebidas sempre na condicdo ideal, realcando o
sabor e prolongando a frescura.

Dispensador de Sumos — Principais Vantagens

e Capacidade otimizada de 2x12 litros, ideal para negocios de hotelaria com volume médio de
clientes.

e Material de alta transparéncia nas cubas, aumentando a visibilidade do produto e estimulando
a venda.

e Construcdo em aco inoxidavel e policarbonato para maxima durabilidade e conformidade com
normas de higiene.

e Sistema de mistura por pas inovador, prevenindo a formac¢do de espuma e a oxidacdo dos
liquidos.

e Controlo de temperatura preciso através de termoéstato regulavel, garantindo a frescura das
bebidas.

AplicacOes Profissionais

Este distribuidor de bebidas revela-se indispensavel em hotéis, restaurantes, buffets, refeitérios e
espacos de catering que procuram uma forma eficiente e higiénica de servir sumos, aguas
aromatizadas ou outras bebidas frias. A sua estética moderna e a funcionalidade robusta tornam-no
uma adicdo valiosa em qualquer ambiente profissional que preze pela qualidade no servico de
bebidas.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Capacidade 2 x 12 litros

Cuba Elevada transparéncia, lavavel e desmontavel
Material da Cuba e Tampa Policarbonato

Material da Carrocaria e Alavanca Aco inoxidavel

Sistema de Mistura Por pa (evita espuma e oxidagéo)
Condensacéo Ventilagéo forcada

Controlo de Temperatura Termostato regulével

Dimensdes (LPA) 400x430x710 mm

Perguntas Frequentes

1. E facil de limpar e manter?

Sim, a cuba de elevada transparéncia € facilmente lavavel e desmontavel, simplificando
significativamente a limpeza e a manutencdo diaria do equipamento, garantindo uma higiene
impecavel para as suas bebidas.

2. Este dispensador pode ser utilizado para bebidas quentes?
N&o, este equipamento foi concebido especificamente para refrigerar e manter bebidas frias, sendo o
seu sistema de arrefecimento e termdstato otimizados para esse fim.

3. Que tipo de bebidas posso servir?
Pode servir uma vasta gama de bebidas frias, como sumos naturais, chas gelados, aguas
aromatizadas, e outras bebidas ndo carbonatadas, mantendo-as na temperatura ideal para consumo.

4. A capacidade de 2x12 litros é adequada para que tipo de estabelecimento?

Com uma capacidade total de 24 litros distribuidos em duas cubas, este dispensador é perfeito para
estabelecimentos com um fluxo médio a alto de clientes, como cafés, hotéis, buffets e refeitérios,
otimizando o servico e reduzindo a necessidade de reabastecimentos frequentes.

5. Como funciona o sistema de mistura por pa?

O sistema de mistura por pa garante que as bebidas sejam agitadas suavemente e de forma
continua, prevenindo a separacao de ingredientes, a formacado indesejada de espuma e a oxidacgao,
0 que preserva o sabor e a aparéncia atraente das suas bebidas por mais tempo.



