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Base Refrigerada Linha 700 com 4 Gavetdes - 167L

Informacoes do Produto

SKU: MS0161.462.074 Modelo: GTRGB-225
Marca: Magnus EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 2242 x 700 x 584 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus
Modelo GTRGB-225
Capacidade (L) 51-200 L
Instalacéo De Chéo

Linha 600, 700



Temperatura Positiva

Descricao Resumida

Base refrigerada de 167L, com 4 gavetdes e frio ventilado, ideal para equipamentos da

Linha 700. Otimiza o espacgo de trabalho na sua cozinha.

Descricao Completa

Bancada Refrigerada Linha 700 — Base Refrigerada Linha 700 — Principais
Vantagens

Concebida especificamente para integrar equipamentos de confecao da linha 700, esta bancada de
frio garante uma solucéo de armazenamento eficiente e fidvel para qualquer cozinha profissional. A
sua construcao robusta em acgo inoxidavel, tanto no interior como no exterior (com exce¢ao do painel
posterior galvanizado), assegura durabilidade e facil manutencdo. Os pés regulaveis em altura
permitem uma adaptacdo perfeita ao seu espaco de trabalho, mantendo o plano superior dos
equipamentos entre 850 mm e 900 mm.

O isolamento em poliuretano injetado, sem CFC e com densidade de 40 Kg/m3, proporciona uma
eficiéncia térmica superior, resultando em menor consumo energético. A unidade condensadora
hermética, com condensador ventilado e evaporador anti-corrosdo, otimiza o desempenho de
refrigeracdo. Dispde ainda de um visor digital para controlo eletrénico preciso da temperatura e do
sistema de descongelacdo, e um grupo deslizante que facilita a limpeza e a assisténcia técnica. A
evaporacdo automatica da dgua da condensacédo e o fundo com orificio para escoamento de agua
contribuem para uma operacgéo higiénica e descomplicada.

Aplicagcbes Profissionais

Esta base refrigerada é a escolha ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias que
procuram otimizar o espaco e a eficiéncia operacional. A sua integracdo perfeita com equipamentos
de confecdo da Linha 700 torna-a indispensavel para chefes e equipas que necessitam de acesso
rapido a ingredientes frescos durante a preparacao de alimentos, melhorando o fluxo de trabalho e a
produtividade. As gavetas de grande capacidade permitem organizar diversos produtos, mantendo-
0s a temperatura ideal de conservacao.

Caracteristicas Técnicas



Capacidade

Exterior e Interior

Isolamento

Pés

Drenagem

Evaporacdao

Unidade Condensadora

Evaporador

Controlo de Temperatura

167 litros

Aco inoxidavel (painel posterior galvanizado)
Poliuretano injetado, sem CFC, 40 kg/m3

Aco inoxidavel, regulaveis em altura

Fundo com orificio para escoamento de agua
Automatica da agua de condensacao
Hermética, com condensador ventilado

Com tratamento anticorrosao

Visor digital, eletronico

Temperatura de Trabalho -2°Ca+8°C
Tipo de Frio Ventilado
Gas Refrigerante R-290

Acessibilidade Grupo deslizante para limpeza e assisténcia

Gavetdes 4

Altura (Pés Regulaveis) Permite plano de trabalho entre 850 mm e 900 mm

Perguntas Frequentes

Qual a faixa de temperatura de funcionamento?

A bancada refrigerada opera numa faixa de temperatura entre os -2 °C e os +8 °C, ideal para a
conservacao de diversos tipos de alimentos frescos e preparados, garantindo a sua seguranca
alimentar e qualidade. Este controlo de temperatura é gerido por um visor digital eletronico para
maxima precisao.

E compativel com que linha de equipamentos?

Este equipamento foi concebido para ser utilizado como base refrigerada para equipamentos da linha
de confecdo 700. A sua altura é ajustavel para garantir que o plano de trabalho dos seus aparelhos
se situe entre 850 mm e 900 mm, assegurando ergonomia e funcionalidade na sua cozinha.

Como se realiza a limpeza e manutencéo?

A limpeza e manutencéo sdo simplificadas gracas ao seu interior e exterior em aco inoxidavel e ao
grupo deslizante da unidade condensadora. O fundo com orificio para escoamento de agua e a
evaporacdo automatica da dgua da condensacdo também facilitam a higiene diaria e a assisténcia



técnica, reduzindo o tempo de inatividade.

Que tipo de frio utiliza e qual o gas refrigerante?

A bancada utiliza um sistema de frio ventilado, que assegura uma distribuicAio homogénea da
temperatura no interior para uma conservacao eficaz dos alimentos. O gas refrigerante empregado é
0 R-290, conhecido pela sua eficiéncia e menor impacto ambiental.

Quantos gavetdes possui e qual a sua finalidade?

Este modelo esta equipado com 4 gavetbes, que oferecem uma capacidade total de 167 litros. Estes
gavetbes sdo perfeitos para organizar e armazenar ingredientes volumosos ou grandes quantidades
de produtos, mantendo-os facilmente acessiveis e a temperatura controlada diretamente no seu
posto de trabalho.



