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Cuba Gastronorm GN 1/1 Inox 21 L 150 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.008 Modelo: Container GN1/1x150

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/1

530x325mm
150mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/1x150
Capacidade (L) 16-25L

Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel, com 21 litros de capacidade e altura de

150 mm. Ideal para uso profissional em cozinhas e buffets. Facil de limpar e duravel.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba em aco inoxidavel € um recipiente essencial para qualquer cozinha profissional,
oferecendo uma solucao robusta e versatil para 0 armazenamento e preparacao de alimentos. A sua
construcdo duravel garante uma longa vida Util, resistindo as exigéncias didrias de ambientes de
restauragdo, aliando uma higiene e manutencéo facilitadas.

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitérios e qualquer tipo de servico de catering, esta recipiente tipo
Gastronorm é perfeita para manter os ingredientes organizados, preparar refeicbes em grande
volume ou servir alimentos em buffets quentes ou frios. A sua padronizagdo GN 1/1 permite uma
integracado perfeita em diversos equipamentos de cozinha, como balcGes refrigerados, fornos
combinados ou banhos-maria.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel
Formato GN 1/1
Dimensbes (LxP) 530325 mm
Altura 150 mm
Capacidade 21 Litros
Pegas Sem pegas

Perguntas Frequentes



Qual é a principal vantagem desta cuba Gastronorm?

A principal vantagem é a sua versatilidade e a conformidade com o padrdao Gastronorm, o que a
torna compativel com uma vasta gama de equipamentos de cozinha profissional, otimizando o fluxo
de trabalho.

Este recipiente é adequado para cozinhar no forno?
Sim, sendo fabricada em aco inoxidavel, esta cuba é segura para utilizagdo em fornos, permitindo
cozinhar, assar e reaquecer alimentos com eficacia e seguranca em ambientes de alta temperatura.

Como devo limpar e manter a cuba?

A cuba pode ser lavada manualmente com detergente neutro e uma esponja macia, ou em maquina
de lavar loica industrial. O aco inoxidavel facilita a remocéao de residuos e garante a maxima higiene,
exigindo uma secagem cuidadosa apos a lavagem para evitar manchas.

Posso usar esta cuba para armazenamento a frio?
Absolutamente. Esta cuba é ideal para armazenamento de alimentos em frigorificos e arcas de

congelacdao, mantendo os seus ingredientes frescos e organizados, gracas a resisténcia do aco
inoxidavel a baixas temperaturas.

Ha tampas compativeis disponiveis para este modelo?

Sim, existem diversas opg¢des de tampas GN 1/1 em aco inoxidavel ou policarbonato, vendidas
separadamente, que sao perfeitamente compativeis com esta cuba. Estas tampas sao essenciais
para manter a frescura dos alimentos e facilitar o transporte de forma higiénica e segura.



