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Cuba Gastronorm GN 1/1 em Aco Inox 2.5L

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.012 Modelo: Container GN1/1x20

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/1

530x325mm
20mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/1x20
Capacidade (L) Até 6 L

Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel. Essencial para cozinhas profissionais,

ideal para cozinhar, armazenar e servir alimentos.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm Inox — Cuba Gastronorm em Inox — Principais Vantagens

Concebido para durabilidade e higiene, este recipiente de aco inoxidavel é uma solucdo essencial
para qualquer cozinha profissional. O formato GN 1/1, padronizado internacionalmente, garante
compatibilidade universal com uma vasta gama de equipamentos, desde banhos-maria a fornos e
expositores refrigerados. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-no indispensavel no dia a dia
da restauracao.

Com um volume otimizado de 2.5 litros e uma profundidade de 20 mm, este contentor é ideal para o
armazenamento, preparacao e apresentacao de alimentos. A constru¢do em acgo inoxidavel confere-
Ihe resisténcia ao desgaste, corrosdo e temperaturas extremas, assegurando um desempenho
consistente e seguro para o tratamento alimentar. E uma peca versatil para dinamizar a sua
operacao culinaria.

Aplicagcbes Profissionais

Este recipiente Gastronorm é perfeito para restaurantes, servicos de catering, hotéis e pastelarias
que procuram eficiéncia e conformidade com as normas de higiene alimentar. Utilize-o para manter
ingredientes frescos, organizar a linha de producgéao, ou servir refeicbes quentes e frias em bufetes e
vitrines. A sua versatilidade adapta-se a diversas necessidades, desde a preparagdo 'mise en place’
até ao servico final.

E uma ferramenta valiosa para chefs e equipas de cozinha que valorizam a organizacdo e a
qgualidade. A superficie lisa do inox facilita a limpeza e minimiza a acumulacdo de residuos,
contribuindo para ambientes culinarios mais limpos e seguros. Invista numa solucdo pratica e
duradoura para o seu negoécio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Contentor Cuba Gastronorm



Caracteristica

Detalhe

Formato GN GN 1/1
Material Aco Inoxidavel
Dimensdes (CxL) 530 x 325 mm
Capacidade 2.5 litros
Altura 20 mm

Pegas N&o incluidas

Perguntas Frequentes

1. Este contentor pode ser utilizado em fornos ou banhos-maria?

Sim, a construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade permite a utilizacdo segura deste contentor
em fornos, banhos-maria e outros equipamentos de aquecimento ou refrigeragdo em cozinhas
profissionais. E projetado para suportar variacbes extremas de temperatura.

2. Qual a durabilidade esperada deste recipiente GN?

Fabricado em aco inoxidavel robusto, este recipiente € altamente resistente a corrosao, impactos e
deformacdes, garantindo uma longa vida Gtil mesmo sob uso intensivo. Com os cuidados e limpeza
adequados, pode contar com muitos anos de servico fiavel.

3. E facil de limpar e manter?

Sim, a superficie lisa e ndo porosa do aco inoxidavel facilita imensamente a limpeza. O contentor
pode ser lavado a mao com detergente suave ou em maquina de lavar loica industrial, mantendo
sempre as suas condi¢des higiénicas ideais de forma pratica e rapida.

4. Posso empilhar estes contentores Gastronorm?

Sim, este recipiente foi concebido para ser facilmente empilhavel, otimizando o espaco de
armazenamento na sua cozinha ou durante o transporte. O design inteligente permite um encaixe
seguro, mesmo com varios contentores cheios, garantindo estabilidade e organizacao.

5. As dimens8es sdo compativeis com todos 0s equipamentos Gastronorm?

Absolutamente. O formato GN 1/1 é um padréo internacional, o que significa que este contentor é
compativel com a grande maioria dos equipamentos profissionais que aceitam contentores
Gastronorm. Garante um encaixe perfeito em estufas, frigorificos, carrinhos e banhos-maria.



