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Cuba Gastronorm GN 2/4 em Aco Inoxidavel 3.8L

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.027 Modelo: Container GN2/4x65

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 2/4

530xX162mm
65mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN2/4x65
Capacidade (L) Até 6 L

Formato GN GN2/4

Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 2/4 em aco inoxidavel, ideal para preparagédo, armazenamento e

apresentacéo de alimentos em cozinhas profissionais. Capacidade de 3.8 litros.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Este recipiente gastronorm em aco inoxidavel, com capacidade de 3.8 litros, é um utensilio essencial
para qualquer cozinha profissional, garantindo eficiéncia maxima na preparacdo, armazenamento e
apresentacdo de alimentos. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-no ideal para o ritmo
exigente da restauracéo.

Com um design higiénico, este contentor é perfeito para otimizar processos na sua cozinha, desde o
balcao refrigerado até ao banho-maria. O formato estandardizado GN 2/4 assegura a compatibilidade
com a maioria dos equipamentos de hotelaria, maximizando o espaco e a funcionalidade.

Aplicacdes Profissionais

A versatilidade deste contentor inox torna-o indispensavel em diversos ambientes profissionais. E
ideal para buffets, servicos de catering, restaurantes, hotéis e pastelarias, onde a conservacao e
exposicdo de alimentos séo cruciais.

O recipiente inox pode ser utilizado em banhos-maria, frigorificos profissionais e estufas, mantendo
os alimentos a temperatura ideal. A sua durabilidade garante uma longa vida Gtil, mesmo sob uso
intensivo, reduzindo a necessidade de substituicdes frequentes e otimizando 0s custos operacionais.

Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 2/4
Dimensd8es (CxL) 530x162 mm
Capacidade 3.8 litros
Altura 65 mm
Material Aco Inoxidavel

Pegas N&o incluidas



Perguntas Frequentes

De que material é feito este contentor Gastronorm?

Este contentor é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e
conformidade com as normas de higiene alimentar para uso profissional.

Quais séo as dimensdes exatas deste recipiente?
As dimensfes sdo 530x162 mm (comprimento por largura), com uma altura de 65 mm. O formato é o
padréo GN 2/4.

Posso usar este contentor em banho-maria?
Sim, o0 aco inoxidavel permite o seu uso seguro em banhos-maria, frigorificos e outros sistemas de
aguecimento ou refrigeracéo, sendo ideal para cozinhas profissionais.

Este contentor inclui pegas?
N&o, este modelo especifico de contentor Gastronorm n&o inclui pegas, sendo otimizado para
insercédo e remocao suave em equipamentos padronizados.

E facil de limpar e manter?
Sim, o aco inoxidavel é conhecido pela sua facilidade de limpeza e resisténcia a corroséo, tornando a
manutencao deste contentor simples e eficiente, essencial para qualguer ambiente de restauracao.



