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Cuba Gastronorm GN 1/6 Inox Profunda 2.4L

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.042 Modelo: Container GN1/6x150

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/6

176X162mm
150mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/6x150
Capacidade (L) Até 6 L

Formato GN GN1/6

Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/6 em robusto aco inox, sem pegas, com 2,4L de capacidade e

150mm de altura. Essencial para organizacdo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 1/6 — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o armazenamento e a apresentacdo de alimentos, esta caixa em aco
inoxidavel Gastronorm GN 1/6 € um elemento fundamental em qualquer cozinha profissional. A sua
construgdo robusta garante durabilidade e higiene, tornando-a ideal para contacto direto com
diversos tipos de ingredientes. Com uma capacidade de 2,4 litros e uma profundidade de 150 mm,
providencia espaco suficiente para a organizacdo eficiente dos seus produtos.

A versatilidade desta bandeja gastronémica permite a sua utilizacdo em diversas fases do processo
culinario, desde a preparacédo e confecdo até a exposicao em buffets ou armazenamento refrigerado.
Resiste a variacbes de temperatura extremas, sendo apta para fornos, frigorificos e maquinas de
lavar loiga industriais, simplificando as rotinas diarias e mantendo os padrées de seguranca alimentar
exigidos.

Aplicagcbes Profissionais

Este recipiente GN 1/6 é indispensavel em restaurantes, hotéis, cantinas e servicos de catering, onde
a padronizacéo e a eficiéncia séo cruciais. Utiliza-o para organizar ingredientes, armazenar alimentos
pré-preparados, expor pratos em buffets aquecidos ou refrigerados, ou até mesmo como parte de um
sistema de transporte de refeicdes. A sua medida standard Gastronorm assegura compatibilidade
com a maioria dos equipamentos de restauracdo existentes, desde bancadas refrigeradas a fornos
combinados, facilitando a integracdo no fluxo de trabalho da sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Tamanho GN GN 1/6

Dimensdes (CxL) 176 x 162 mm



Altura 150 mm
Capacidade 2,4 litros

Pegas N&o aplicavel

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de utilizar cubas Gastronorm em ac¢o inoxidavel?

A principal vantagem € a sua durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza,
caracteristicas essenciais em ambientes de restauracao profissional para manter elevados padrées
de higiene e seguranca alimentar.

Esta cuba é compativel com todos os equipamentos de cozinha?

Sim, por ser um padrao Gastronorm (GN 1/6), esta cuba é compativel com a grande maioria dos
equipamentos de cozinha profissional, como fornos combinados, buffets e bancadas refrigeradas que
aceitam este formato standard.

Posso utilizar esta cuba para cozinhar no forno?
Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade permite que esta cuba seja utilizada em fornos, suportando
altas temperaturas sem deformar ou libertar substancias prejudiciais aos alimentos.

Como devo limpar e higienizar este recipiente GN?
Esta cuba pode ser lavada manualmente com agua e detergente neutro, ou em maquina de lavar
loi¢a industrial, garantindo uma higienizacéo eficaz e rapida para o uso diario.

E possivel empilhar varias cubas Gastronorm deste tipo?

Sim, o design padronizado das cubas Gastronorm permite empilhar varias unidades do mesmo
tamanho ou tamanhos diferentes com seguranca, otimizando o espaco de armazenamento na sua
cozinha.



