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Carro de Conservacao de Quentes 20 Tabuleiros GN 2/1

Informacoes do Produto

SKU: MS1070.462.002 Modelo: CCQ-20.2

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto
= B " = |

Especificacoes

Marca Magnus
Modelo CCQ-20.2
N° de Tabuleiros / GN 20

Descricao Resumida



Carro de conservacao de quentes com capacidade para 20 tabuleiros GN 2/1. Mantém

a temperatura ideal entre 30-90°C com controlo digital e humidificag&o.

Descricao Completa

Carro Quente — Principais Vantagens

Este armario térmico profissional foi concebido para manter os seus alimentos pré-preparados a
temperatura ideal, garantindo a sua frescura e sabor. A construcdo robusta em aco inoxidavel e o
isolamento ecoldgico asseguram maxima eficiéncia energética e durabilidade, tornando-o um
investimento inteligente para qualquer cozinha profissional. O controlo digital de temperatura oferece
precisdo e facilidade de operagdo, enquanto as rodas com travdo e para-choques garantem
mobilidade e seguranca no ambiente de trabalho.

Aplicacdes Profissionais

Este expositor térmico é a solucdo perfeita para restaurantes, empresas de catering, refeitérios e
hotéis que necessitam de manter grandes volumes de comida quente e humida, pronta a servir em
qualquer momento. A sua capacidade para 20 tabuleiros GN 2/1 torna-o ideal para eventos de
grande escala ou para cozinhas de alta producéo, facilitando a organizacdo e o servico eficiente das
refeicdes. E um equipamento indispenséavel para otimizar o fluxo de trabalho e garantir a satisfacio
dos clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade 20 tabuleiros GN 2/1 (n&o incluidos)
Isolamento Parede dupla com poliuretano injetado, livre de CFC (40 Kg/m3)
Material Construcao integral em acgo inoxidavel
Controlo de i o
Termostato digital (30 °C - 90 °C)

Temperatura

. 4 rodizios giratérios @ 160 mm, 2 com travdes, com para-choques de
Mobilidade

borracha



Caracteristica Detalhe

Humidificacéo Tabuleiro de evaporacao de agua com sistema anti-onda
Aquecimento Dois aquecedores elétricos de ar forcado por compartimento
Distribuicéo de Calor Guias centrais e laterais para circulagdo uniforme
Seguranca Sistema de autoprotecao nos elementos de aquecimento
Dimensdes (LPA) 799x877x1642 mm

Perguntas Frequentes

Para que tipo de tabuleiros GN este carro é adequado?

Este carro foi projetado para acomodar 20 tabuleiros Gastronorm GN 2/1, o formato standard de
grandes dimensdes em cozinhas profissionais, garantindo versatilidade no uso. Os tabuleiros néo
estdo incluidos com o equipamento, devendo ser adquiridos separadamente conforme as suas
necessidades.

Como o equipamento mantém a humidade dos alimentos?
O carro incorpora um tabuleiro de evaporagédo de agua com um sistema anti-onda, que ajuda a gerar
vapor e a manter um ambiente himido no interior. Este sistema previne que os alimentos sequem,

preservando a sua textura e suculéncia por mais tempo.

E facil movimentar este carro quente na cozinha?

Sim, o design inclui 4 rodizios giratérios de @ 160 mm, sendo dois deles equipados com travdes para
maior estabilidade. Além disso, os para-choques de borracha na base protegem tanto o carro quanto
as paredes e mobiliario da sua cozinha contra impactos.

Qual a faixa de temperatura que pode ser mantida?

Através de um terméstato digital de facil utilizacdo, é possivel controlar e manter a temperatura
interna entre 30 °C e 90 °C. Esta amplitude térmica € ideal para conservag¢do de uma vasta gama de
pratos quentes, assegurando que chegam a mesa na condi¢éo perfeita.

Este carro garante uma distribuicdo uniforme do calor?

Absolutamente. Gragas ao seu desenho interior inteligente com guias centrais e laterais, 0 ar quente
circula de forma eficiente e homogénea por todo o compartimento. Dois aquecedores elétricos de ar
forcado em cada zona garantem uma distribuicdo de calor consistente, evitando pontos frios.



