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Chapa de Grelhar a Gas Cromoduro Dupla Lisa

Informacoes do Produto

SKU: EU5048 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Energia Gas

Tipo Chapa



Descricao Resumida

Chapa de grelhar a gas dupla em cromo duro, ideal para cozinhas profissionais.

Rapida, eficiente e facil de limpar. Controlo de temperatura (100-300°C).

Descricao Completa

Chapa de Grelhar a Gas — Chapa Grelhar Gas — Principais Vantagens

Esta robusta chapa de grelhar a gas de cromo duro € a solugéo ideal para cozinhas profissionais que
exigem alta produtividade e desempenho excecional. Com zonas de confecdo controladas
independentemente, consegue uma notavel poupanca energética, especialmente durante os
periodos de menor atividade. A superficie de cromo duro garante uma distribuicdo uniforme do calor
e uma resisténcia superior a riscos, mantendo um acabamento de espelho que facilita a limpeza e
reduz a radiagdo térmica.

Pensada para a eficiéncia e higiene, esta chapa lisa profissional inclui um orificio de descarga
generoso na superficie para facil remocao de residuos e um recipiente de 1,5 litros para uma
confecao ininterrupta. As abas laterais e traseira em aco inoxidavel sdo amoviveis, proporcionando
conforto e segurancga operacional a sua equipa. O aquecimento rapido, garantido pelos queimadores
em aco inoxidavel e o controlo termostatico de temperatura entre 100-300°C, assegura resultados
perfeitos.

Aplicacdes

Esta plancha é perfeita para restaurantes, snack-bares, cantinas e qualquer estabelecimento de
restauracdo que necessite de uma solucdo de grelhar versatil e de alto desempenho. A sua
capacidade de resposta rapida e o controlo preciso da temperatura tornam-na ideal para preparar
uma vasta gama de pratos, desde carnes e peixes até legumes e ovos, com consisténcia e
qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Placa Chapa Lisa Cromoduro
Espessura da Placa 15 mm

Controlo de Zonas Independente



Capacidade do Recipiente de

i 1,5 litros
Residuos
Petos Removiveis em Aco Inoxidavel (traseira e laterais)
Material da Placa Aco revestido a cromo duro
Queimadores Aco Inoxidavel
Controlo de Temperatura Termostatico (100-300°C)

. Piezoelétrica com dispositivo de seguranga contra
Ignicao

falha de chama



