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Cuba Gastronorm GN 1/6 Aco Inoxidavel 162x176mm Fundo 100mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1610W Modelo: CGleiow

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo CG1610W

Formato GN GN1/6



Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/6 em aco inoxidavel AISI 304, com 162x176mm e 100mm de

profundidade. Ideal para cozinhas profissionais e restauracao.

Descricao Completa

cuba gastronorm GN 1/6 — Cuba Gastronorm Profissional GN 1/6 —

Principais Vantagens

Descubra a versatilidade e durabilidade da nossa cuba gastronorm GN 1/6, um elemento
indispensavel para qualquer cozinha profissional ou estabelecimento de restauracdo. Fabricada em
aco inoxidavel AISI 304 de alta qualidade, esta bandeja gastronémica é ideal para armazenar,
preparar, transportar ou servir alimentos, garantindo a maxima higiene e conservacdo. A sua
robustez e resisténcia a corrosdo tornam-na perfeita para uso intensivo diario, suportando variacdes

de temperatura sem comprometer a integridade dos alimentos.

Com dimensdes padronizadas, esta recipiente GN integra-se perfeitamente em buffets, balcGes
refrigerados, fornos combinados, banhos-maria e carros de transporte, otimizando o espacgo e
facilitando o fluxo de trabalho na sua cozinha. A escolha do aco inoxidavel ndo sé assegura uma
longa vida util, como também uma limpeza facil e eficaz, crucial para manter os mais altos padrées
de seguranca alimentar. Invista numa solucdo pratica e fiavel que eleva a eficiéncia operacional do

seu negécio.

Aplicacdes

Esta cuba gastronorm é a escolha ideal para uma vasta gama de aplicagcdes em cozinhas comerciais
e servicos de alimentacao, tais como:

o Buffets de Hotel e Catering: Perfeita para apresentacdo e manutencdo de alimentos
guentes ou frios.
¢ Restaurantes e Cafetarias: Essencial para organizacdo em refrigeradores, preparacao

de ingredientes e servigo de pratos.



e Bares e Lanchonetes: Ideal para armazenar guarnicbes, molhos e pequenos
acompanhamentos.

e Cozinhas Industriais: Apropriada para processos de confegdo, conservagdo e
transporte de grandes volumes de alimentos.

e Padarias e Pastelarias: Util para fermentacao, refrigeracio de massas e apresentacio

de doces.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Formato GN GN 1/6

Material Aco Inoxidavel AISI 304
Comprimento 176 mm

Largura 162 mm

Profundidade 100 mm (Fundo)

SKU EUCG1610W



