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Hotte Profissional Snack 2000x790x665mm com Turbina

Informacoes do Produto

SKU: EUCSJ200-T Modelo: CSJ200-T
Marca: EUTRON EAN: N/D
Imagens do Produto

NO
INCLUYE
> FILTROS

Especificacoes

Marca EUTRON
Modelo CSJ200-T
Largura (mm) mais de 1500 mm

Descricao Resumida



Hotte profissional em ago inox AISI-304 com turbina, 2000x790x665mm. Perfeita para

cozinhas exigentes. Design soldado, facil de limpar e em conformidade.

Descricao Completa

Hotte Profissional Snack — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com a nossa hotte de extracdo de fumos de alta performance,
ideal para ambientes exigentes como restaurantes, cafetarias e hotéis. Fabricada em aco inoxidavel
AISI-304, esta hotte garante a maxima durabilidade, higiene e resisténcia a corrosado, fatores cruciais
para a conformidade com as normas HACCP. O design inovador, totalmente soldado e sem
montantes intermédios, facilita uma limpeza eficaz e rapida, permitindo que a sua equipa se foque na
exceléncia culinaria. A turbina integrada assegura uma capacidade de exaustdo superior, mantendo
0 ar da sua cozinha sempre limpo e fresco, criando um ambiente de trabalho mais confortavel e
produtivo. Invista numa solucéo de apanha-fumos que otimiza o fluxo de trabalho e eleva os padrées
de higiene do seu negécio.

Aplicacdes

Esta solucdo de exaustdo é perfeita para cozinhas de restaurantes movimentados, cantinas
escolares, hotéis, e pastelarias que necessitam de um sistema robusto e eficiente para a remocédo de
vapores e odores. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel e facilidade de limpeza tornam-na adequada
para qualquer estabelecimento que preze pela higiene e durabilidade do equipamento. Seja para
uma cafetaria movimentada ou para um servico de catering exigente, esta coifa adapta-se
perfeitamente, proporcionando um ambiente de trabalho saudavel e seguro.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel AISI-304
Medidas
2000x790x665mm
(CxLxA)
Construcgéo Totalmente soldada, cantos dobrados e quinados
Filtros

nelinad Com sistema de drenagem e tampao roscado de grandes dimensdes
nclinados



Estrutura Diafana, sem montantes intermédios para facil limpeza
Filtros de Lamas Nao incluidos (4 unidades necessarias)

Opcéo 2 focos LED embutidos por metro linear, com cabo e ficha direta
lluminacao (Servico Adicional)



