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Acesso rapido
ao produto

Cuba Gastronorm GN 1/3 Aço Inox 325x175mm Fundo 40mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1304W Modelo: CG1304W

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo CG1304W



Formato GN GN1/3

Material Inox

Perfurado Não

Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/3 em aço inox AISI 304, 325x175mm e 40mm de profundidade.

Ideal para cozinhas profissionais e buffets.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 1/3 — Principais Vantagens

Esta cuba gastronómica GN 1/3 em aço inoxidável AISI 304 é uma solução robusta e versátil para as

suas necessidades de armazenamento e apresentação de alimentos. Fabricada para resistir às

exigências do uso profissional diário, oferece durabilidade e higiene superiores, essenciais em

qualquer cozinha industrial ou estabelecimento de restauração. Simplifica a gestão de ingredientes e

pratos, garantindo a conservação e exposição adequadas.

O design padrão Gastronorm facilita a integração com outros equipamentos, como banhos-maria ou

expositores refrigerados, tornando-a um recipiente gastronómico indispensável. A sua construção em

aço inox de alta qualidade resiste à corrosão e é fácil de limpar, assegurando a conformidade com as

mais rigorosas normas de segurança alimentar.

Aplicações

Perfeita para buffets de hotéis e grandes eventos de catering.

Ideal para preparação e armazenamento de ingredientes em cozinhas profissionais.

Adequada para uso em vitrines refrigeradas e quentes em restaurantes e pastelarias.

Excelente para transporte seguro e higiénico de alimentos.

Versátil para organizar e apresentar diversos alimentos em linhas de buffet e cantinas.

Características Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm



Tamanho GN GN 1/3

Material Aço Inoxidável AISI 304

Dimensões (CxL) 325x175mm

Profundidade 40mm


