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Cuba Gastronorm Inox GN 1/1 Fundo 40mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1104W Modelo: CGli04w

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Modelo CG1104W
Marca EUTRON

Formato GN GN1/1



Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel AISI 304 com 40mm de profundidade,

ideal para armazenagem e exposi¢cdo em cozinhas profissionais e buffets.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 1/1 — Principais Vantagens

Essencial para qualquer cozinha profissional, esta bandeja gastron6mica em aco inoxidavel € um
recipiente indispensavel para o armazenamento e preparacao eficiente de alimentos. Desenhada
para maxima durabilidade e higiene, a sua construcdo é ideal para otimizar os processos diarios de
gualquer restaurante, hotel ou servico de catering. O seu design permite uma integragéo perfeita em
sistemas de buffet e bancadas refrigeradas, assegurando a conservacao e exposicdo adequada dos

produtos alimentares.

Aplicacdes

Perfeita para buffets de hotel, mantendo os alimentos frescos.

Ideal para restaurantes e cantinas, para organizar ingredientes e refei¢des.

Util em servicos de catering, para transporte e conservacdo de pratos.

Indispenséavel para cozinhas profissionais e zonas de preparacao.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Gastronorm GN 1/1
Dimensdes 530x325mm

Fundo 40mm



Material Aco Inoxidavel AlSI 304



