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Mesa Refrigerada GN 1/1 ¢/ 4 Portas GN4200TN, Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EU3106 Modelo: 3106

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

I
e

Pf
geairlel
Modelo 3106
Marca EUTRON
Instalacéo De Chéao

Linha 700



N° de Portas 4
Temperatura Positiva

Tipo Mesa Fria

Descricao Resumida

Mesa refrigerada profissional, linha 700, com 4 portas e capacidade de 616L. Ideal para

cozinhas profissionais. Ago inox, refrigeracdo ventilada e -2°C/+8°C.

Descricao Completa

mesa refrigerada profissional — Mesa Refrigerada GN — Principais
Vantagens

Esta mesa refrigerada de alto desempenho, modelo GN4200TN, foi idealizada para responder as
exigéncias de qualquer cozinha profissional, garantindo uma conservagéo alimentar otimizada. A sua
construcdo em aco inoxidavel de elevada qualidade, tanto no exterior como no interior, assegura nao
s6 uma robustez e durabilidade excecionais, mas também uma higiene impecavel e uma limpeza
simplificada, essencial para ambientes de restauracdo movimentados. A eficiéncia energética é
maximizada através do sistema de refrigeracdo ventilada, que promove uma distribuicdo de
temperatura uniforme, e da utilizacéo do refrigerante R290, um gas amigo do ambiente. Os detalhes
funcionais, como as quatro portas de fecho automatico e as juntas amoviveis, foram pensados para
garantir a maxima comodidade e manutencao.

Aplicacoes

A versatilidade desta refrigerador profissional torna-a indispenséavel em variados cenéarios do setor
alimentar. Perfeita para cozinhas de restaurantes de grande dimensdo, onde a gestdo de
ingredientes refrigerados é constante e vital para a qualidade dos pratos. E igualmente ideal para
estabelecimentos de catering que necessitam de guardar grandes volumes de alimentos de forma
segura e com facil acesso durante a preparacdo. Hotéis e cantinas beneficiardo da sua capacidade
generosa e do seu sistema de controlo preciso, permitindo que diversos produtos, desde carnes a
laticinios e vegetais, sejam mantidos na temperatura ideal. A robustez e facilidade de limpeza
também a tornam uma excelente adicdo para qualquer servico de restauracdo que procure eficiéncia
e fiabilidade.



Caracteristicas Técnicas

Capacidade 616 litros

Dimensdes Exteriores (L x P X
A)

2230 mm x 700 mm x 860 mm

Dimensdes Interiores (L x P x
1663 mm x 580 mm x 589 mm

A)

S 4 ajustaveis (330 x 530 mm cada, compativeis com
GN1/1)

Faixa de Temperatura -2°C a+8°C

Refrigerante R290

Alimentacéao 230V/50Hz

Peso Liquido 138 kg

Construcéo Exterior e interior em aco inoxidavel

Sistema de Refrigeracao Ventilada

Controlo de Temperatura Termostato digital Dixell

Descongelagéo Automatica por ciclo do compressor

Portas 4, com fecho automaético e juntas amoviveis

Mobilidade 4 rodas

Isolamento Ciclopentano



