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Balcao Refrigerado com Tolva e 2 Portas FBR-150

Informacoes do Produto

SKU: EU1027 Modelo: 1027

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 1027
Marca EUTRON
Instalac&o De Chéo

Linha 600



N° de Portas 2
Temperatura Negativa

Tipo Balcéo

Descricao Resumida

Balcéo refrigerado industrial com 2 portas e tolva auxiliar. Construcdo robusta em inox

AISI 304 para méaxima higiene e durabilidade. Capacidade de 335 Litros.

Descricao Completa

Balcéo refrigerado industrial — 150 — Principais Vantagens

Este inovador balcéo refrigerado industrial, modelo FBR-150, é uma solugao essencial para qualquer
cozinha profissional ou estabelecimento de restauracdo que procure eficiéncia e durabilidade.
Construido integralmente em aco inoxidavel AISI 304, tanto no interior como no exterior, garante
maxima higiene e resisténcia a corrosdo, fatores cruciais para a conservacao impecavel dos
alimentos. As suas unides interiores curvas facilitam a limpeza, otimizando o tempo da sua equipa e
mantendo os padrfes sanitarios exigidos. Além disso, as suas portas com sistema de retorno
automatico e fixacdo de abertura, juntamente com o isolamento reforcado, asseguram um
desempenho térmico superior, minimizando o0 consumo energético e protegendo o meio ambiente
através do uso de refrigerante ecolégico R134, livre de CFC. Este equipamento de refrigeracdo é um
investimento que se traduz em economia a longo prazo e fiabilidade operacional para o seu negdécio.

A incorporagdo de uma tolva auxiliar sobre o controlo eletronico da temperatura € um diferencial que
oferece mais funcionalidade e adaptabilidade ao fluxo de trabalho da sua cozinha. Este armario
refrigerado ndo é apenas um equipamento de conservacdo, mas uma peca estratégica que se
integra perfeitamente no ambiente de trabalho gastrondmico. Equipado com compressores Danfoss
Secop e um evaporador de tiro forgcado com revestimento anticorrosdo, o balcéo refrigerador garante
um arrefecimento rapido e uniforme, mantendo a temperatura ideal entre -2°C e +8°C, mesmo em
ambientes com 38°C de temperatura ambiente. A descongelacdo automatica contribui para a
manutencao eficiente do expositor refrigerado, eliminando a necessidade de intervencao constante e
garantindo a frescura dos produtos armazenados. E a escolha ideal para estabelecimentos que
valorizam a eficacia e a longevidade no seu quotidiano de trabalho.



Aplicacdes

Este balcdo conservador de frio € ideal para uma vasta gama de aplicacbes na hotelaria e
restauracdo. E a escolha perfeita para cozinhas de restaurantes, onde a organizacdo e a rapida
disponibilidade de ingredientes refrigerados s&o essenciais. Em bares e cafés, serve como um
expositor de produtos frescos ou como uma estacao de preparacao de bebidas, com a conveniéncia
de ter produtos refrigerados sempre a mao. A sua superficie de trabalho em aco inoxidavel com
canto curvo e o peto traseiro sanitario tornam-no ideal para a preparacdo de alimentos, garantindo a
higiene necesséaria em qualquer padaria ou pastelaria. A sua robustez e design sdo adequados para
cozinhas institucionais, como escolas ou hospitais, onde a capacidade e a durabilidade séo
prioritarias. Em suma, esta bancada de frio adapta-se a qualquer ambiente que exija refrigeracao

fiavel e uma superficie de trabalho pratica.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA)

1492x600x1050 mm

Compressor 1/4 CV
Poténcia 396 W
Capacidade 335 Litros
Portas 2
Temperatura de Trabalho -2°C a +8°C
Temperatura Ambiente Maxima|[38°C

Refrigerante

R134 (Livre de CFC)

Materia

Aco Inoxidavel AISI 304 (Interior e Exterior)

Isolamento

Poliuretano Injetado (40 kg/m3)

Descongelacéo

Automatica

Unidade Condensadora

Hermética com Condensador Ventilado

Evaporador

Tiro Forgado com Recobrimento Anticorroséo




