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Mesa Refrigerada de Preparacdo com Vitrine GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: EU3130 Modelo: 3130

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 3130
Marca EUTRON
Instalacéo De Chéo
Linha 700
Temperatura Positiva

Tipo Mesa Fria



Descricao Resumida

Mesa refrigerada de preparagédo profissional em inox com vitrine superior. Ideal para

cozinhas, restaurantes e snack-bares. Capacidade para 4 cubas GN 1/1.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada de Preparacdo — Mesa Refrigerada GN 1/1 —

Principais Vantagens

Potencie a produtividade e a higiene na sua cozinha profissional com esta mesa refrigerada de
preparagdo. Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, a sua durabilidade é assegurada,
tornando-a um investimento inteligente para qualquer estabelecimento de restauracdo. O controlo
eletronico e digital da temperatura, juntamente com o sistema de refrigeracdo estatica assistida por
ventilador interno, garante a conservacao ideal dos seus alimentos, por forma a cumprir as mais

exigentes normas de seguranca alimentar.

O armério refrigerado dispde de 3 portas de acesso com fecho automatico e um compressor
Embraco de alta eficiéncia, assegurando um desempenho fiavel e de baixo consumo. Além disso, a
vitrine expositora superior ndo s6 aumenta a visibilidade dos seus produtos, como também oferece

uma protec¢ao higiénica eficaz, ideal para buffets ou &reas de preparacdo abertas ao publico.

Aplicacdes

Esta mesa refrigerada € a solucdo perfeita para uma variedade de ambientes profissionais, desde
restaurantes movimentados e catering de eventos, até pastelarias e take-aways que exigem uma
preparacdo eficiente e uma 6tima conservacao. O seu design compacto e funcional permite uma
integracado harmoniosa em qualquer linha de confeg&o, otimizando o fluxo de trabalho da sua equipa.
E ideal para a exposicdo e preparacdo de ingredientes em pizzarias, snack-bares e cozinhas de

hotéis, onde a frescura e a apresentacao sao cruciais.

Caracteristicas Técnicas

Material da Estrutura Aco inoxidavel de alta qualidade

Tipo de Refrigeragao Estética assistida por ventilador interior



Controlo de

Temperatura

Capacidade

Portas

Temperatura de
Trabalho

Descongelacéo
Gas Refrigerante
Voltagem
Compressor

Dimensbes (mm)

Eletrénico e digital

4 cubas GN 1/1 de até 150 mm de profundidade (ndo

incluidas)

3 portas de acesso com fecho automatico

+2°C a +8°C

Automatica
R290 (ecoldgico)
220V / 50Hz
Embraco

1365 x 700 x 1030



