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Cuba Gastronorm em Inox GN 1/2 Fundo 65mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1206W Modelo: CGl206W

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Modelo CG1206W
Marca EUTRON

Formato GN GN1/2



Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Cuba Gastronorm em inox AISI 304, padrao GN 1/2 com 65mm de profundidade. Ideal

para cozinhas profissionais, buffets e catering, oferecendo durabilidade e higiene.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm inox — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Desenvolvida para a maxima eficiéncia em cozinhas profissionais, esta bandeja gastronémica em
aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e higiene. O seu design versétil, adequado ao padrédo
GN 1/2 com 65mm de profundidade, otimiza o armazenamento e a preparacdo de alimentos,
tornando-a essencial para qualquer restaurante ou servico de catering. E uma solugéo robusta para

manter os seus ingredientes frescos e organizados.
Aplicacdes

o Perfeita para buffets de hotel, mantendo os alimentos quentes ou frios de forma

eficiente.

¢ |deal para cozinhas de restaurantes de alta afluéncia, no armazenamento e organizagao
de ingredientes.

e Essencial em servigos de catering para transporte seguro de pratos e preparacoes.

¢ Utilizada em balcdes refrigerados de snack-bares para exibir saladas e molhos.

e Adaptavel para bancadas de preparacéo de refeitérios e cantinas.
Caracteristicas Técnicas

Tipo Cuba Gastronorm

Padrao Gastronorm GN 1/2

Material Aco Inoxidavel AISI 304



Dimensdes (Cx L) 325x265mm

Profundidade (Fundo) 65mm



