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Fogao Industrial a Gas de Sobremesa - Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EU5017 Modelo: 5017

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 5017
Marca EUTRON
Energia Gas
Instalacéo De Bancada
Linha 700

Tipo Fogao



Descricao Resumida

Fogao industrial a gas de sobremesa, com 2 queimadores de alta eficiéncia (15 kW).

Fabricado em aco inoxidavel e dimensdes compactas para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fogdo Industrial a Gas — Fogéao a Gas Profissional de 2 Queimadores —

Principais Vantagens

Ideal para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracéo, este fogéo industrial a gas de
sobremesa destaca-se pela sua robustez e eficiéncia. A estrutura em aco inoxidavel garante
durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para ambientes com elevada
exigéncia. Com dois queimadores de alta poténcia, este equipamento de confecdo permite preparar
multiplos pratos simultaneamente, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha. O design compacto
sobre bancada é perfeito para otimizar o espaco, sem comprometer a performance.

Invista na exceléncia para o seu negocio com este fogdo profissional, que proporciona um
aguecimento uniforme e controlo preciso da temperatura. A tecnologia de queimadores cromados de
alta eficiéncia assegura um consumo energético otimizado, contribuindo para a reducédo dos custos
operacionais. Além disso, o sistema de seguranga com falha de chama e o isqueiro individual com
pilha oferecem tranquilidade durante a utilizacdo. Este equipamento € um ativo indispensavel para
chefs que procuram resultados consistentes e um desempenho fiavel no dia a dia.

Aplicacdes

Este fogdo industrial é a solucdo ideal para uma vasta gama de aplicacbes na hotelaria e
restauracdo. E frequentemente utilizado em restaurantes de médio e grande porte, onde a
preparacdo de pratos complexos e a necessidade de cozinhar volumes significativos de alimentos
sdo diarias. A sua versatilidade permite que seja igualmente adequado para cozinhas de hotéis,
cafetarias e servicos de catering, que necessitam de um equipamento fiavel e de alto desempenho.

Perfeito para o seu snack-bar movimentado ou a sua take-away com grande saida, onde a rapidez é
crucial. Este fogao garante que a sua equipa pode responder de forma eficiente a procura, mantendo
sempre a qualidade dos alimentos. A sua concecao robusta e a facilidade de manutencéo fazem dele
uma escolha inteligente para qualquer cozinha que procure maximizar a produtividade e a eficacia.

Caracteristicas Técnicas



Material do Corpo
Nuamer o de Queimador es
Poténcia Total

Tipo de Queimadores
Encendido

Seguranca

Dimensdes (L xPxA)
TipodeGas

Certificacéo

Aco Inoxidavel

15 kW

Cromados de alta eficiéncia com design microperfurado
Piezoelétrico com piloto individual

Dispositivos contra falhas de chama

400x700x280 mm

GLP (opgéo de Gas Natural)

CE



