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Banho-Maria Elétrico com Mével Linha 900, GN 1/1, 400mm

Informacoes do Produto

SKU: EU9345E Modelo: 9345E

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 9345E
Marca EUTRON
Energia Elétrico
Largura (mm) até 600 mm
Linha 900

Tipo Banho-Maria



Descricao Resumida

Banho-maria elétrico de bancada da Linha 900, com capacidade para 1 tabuleiro GN

1/1. Conectividade a agua para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Banho-maria elétrico Linha 900 — Maria Elétrico Profissional —

Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e a robustez do nosso banho-maria elétrico, parte integrante da prestigiada
Linha 900. Este equipamento foi concebido para manter os seus pratos e alimentos sempre a
temperatura ideal, garantindo a qualidade e o sabor em qualquer servigo. Ideal para cozinhas
profissionais exigentes, a funcionalidade termostatica permite um controlo preciso da temperatura,
assegurando que cada porcao é servida na perfeicdo. A construgdo em aco inoxidavel confere-lhe
uma durabilidade excecional e uma estética que se integra harmoniosamente em qualquer ambiente

de restauracgao.

Equipado com uma valvula de drenagem e uma valvula de ingresso de agua, este recetaculo térmico
destaca-se pela sua facilidade de manuseamento e higiene. A sua capacidade para um tabuleiro GN
1/1 oferece versatilidade na apresentacéo e no servi¢o, permitindo-lhe gerir eficazmente o fluxo de
trabalho na sua cozinha. A manutencéo é simplificada gracas ao design intuitivo, traduzindo-se em
menos tempo de limpeza e mais tempo dedicado ao que realmente importa: a confecao de refeicbes
memoraveis para os seus clientes.

Aplicacoes

Este aquecedor de alimentos é a solugéo perfeita para uma variedade de estabelecimentos, desde
restaurantes e hotéis que oferecem buffets diarios, até cantinas e empresas de catering que
necessitam de manter grandes volumes de comida quentes e prontas a servir. A sua versatilidade
permite utiliza-lo para sopas, molhos, legumes cozidos, massas ou qualquer outro prato que
beneficie de um aquecimento suave e constante. A Linha 900 garante que este banho-maria se
alinha perfeitamente com outros equipamentos de cozinha industrial, criando uma linha de confecéo

coesa e eficiente.
Caracteristicas Técnicas

Corpo Aco inoxidavel



Controlo Temperatura

Termostatico, 90 a 185°C

Drenagem

Vélvula de drenagem integrada

Abastecimento de Agua

Vélvula de ingresso de agua

Capacidade

1 peca GN 1/1 (nao incluida)

Peso

43 Kg




