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Cozedor de Massa Elétrico com Movel — Série 900

Informacoes do Produto

SKU: EU9343E Modelo: 9343E
Marca: EUTRON EAN: N/D
Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 9343E

Marca EUTRON

Energia Elétrico

Linha 900

Tipo Cozedor de Massa

Descricao Resumida



Cozedor de massa elétrico robusto para cozinhas profissionais, com seis cestos, ideal

para alta producéo e controlo preciso de temperatura. Série 900.

Descricao Completa

Cozedor de Massa Elétrico — Principais Vantagens

Este cozedor de massa profissional, concebido para cozinhas de grande volume, destaca-se pela
sua robustez e eficiéncia. A sua construcao integral em acgo inoxidavel garante durabilidade e
facilidade de manutencdo, suportando o uso continuo em ambientes exigentes. Perfeito para otimizar
o tempo de preparacao e oferecer sempre refeicdes de elevada qualidade.

O sistema de aquecimento elétrico blindado assegura um controlo preciso da temperatura,
fundamental para o cozinhamento uniforme dos alimentos. A dotacdo de seis cestos permite
cozinhar diferentes tipos de massa ou outros ingredientes em simultdneo, maximizando a
produtividade da sua equipa. E uma excelente solucdo para qualquer restaurante ou unidade de
restauracao que procure eficacia na confecao.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes italianos, hotéis com servico de buffet, cantinas empresariais e
estabelecimentos de restauracéo rapida que necessitam de preparar grandes quantidades de massa
ou outros alimentos cozidos de forma rapida e eficiente. A sua capacidade de resposta € uma mais-
valia em operacdes com picos de procura, onde a velocidade e a consisténcia sdo cruciais para a
satisfacdo do cliente.

Este equipamento enquadra-se perfeitamente em linhas de confecdo de alta performance,
proporcionando uma ferramenta fiavel para Chefs e cozinheiros que valorizam a qualidade e a
praticidade no dia a dia da cozinha. A sua versatilidade permite cozinhar legumes, mariscos e outros
alimentos que beneficiem de cozedura em agua.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Construcao Corpo e cestas em aco inoxidavel

Aquecimento Resisténcias elétricas blindadas em ac¢o inoxidavel



Caracteristica
Enchimento

Controlo de Temperatura
Cuba

Cestos Incluidos
Drenagem

Alimentacéo Elétrica

Peso

Detalhe

Grifo de enchimento da cuba

Termostatico e termostato de seguranca

Embutida com esquinas arredondadas para facil limpeza

6 unidades

Grifo de esvaziamento, sistema de drenagem de transbordo
400V CA 3N PE

46 kg



