
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Fry-Top a Gás Duplo Série 900 800mm

Informacoes do Produto

SKU: EU9335E Modelo: 9335E

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 9335E

Marca EUTRON

Energia Gás

Linha 900

Descricao Resumida



Fry-Top a gás duplo série 900 com 800mm, ideal para cozinhas profissionais. Placa de

cromo duro, 2 zonas de aquecimento independentes e fácil limpeza.

Descricao Completa

fry-top a gás — Top a Gás Industrial — Principais Vantagens

Este equipamento de cozinha robusto, projetado para cozinhas profissionais exigentes, oferece uma

solução eficiente e duradoura para as suas necessidades de confeção. O grelhador a gás, construído

em aço inoxidável de alta qualidade, garante resistência e uma longa vida útil, resistindo às

condições mais intensas de utilização diária. A sua facilidade de limpeza e higiene são cruciais para

manter os mais elevados padrões de segurança alimentar em qualquer estabelecimento de hotelaria.

Com duas zonas de aquecimento independentes e ignição piezoelétrica, permite uma gestão versátil

das cozeduras, otimizando o consumo de energia e garantindo que cada prato é preparado na

temperatura ideal. A placa de cromo duro assegura uma distribuição uniforme do calor e facilita a

manutenção, tornando-o um parceiro indispensável para o seu restaurante ou serviço de catering.

Aplicações

Ideal para restaurantes, hotéis e refeitórios que necessitam de um aparelho potente e fiável para

preparar uma variedade de alimentos, desde carnes e peixes a vegetais. A sua capacidade de

resposta rápida ao calor e a facilidade de controlo tornam-no perfeito para cozinhas de ritmo

acelerado, como as de um snack-bar ou de um serviço de take-away.

Características Técnicas

Material do Corpo Aço inoxidável

Tipo de Gás Gás Liquefeito de Petróleo (GLP) ou Gás Natural (opcional)

Segurança Válvula de gás de segurança, termopar e chama piloto

Zonas de Aquecimento 2 zonas separadas

Ignição Piezoelétrica para cada queimador

Manutenção Cajón recolhe-gorduras extraível, fácil de limpar



Superfície Placa de cromo duro

Número de Queimadores 2

Peso 106 Kg

Dimensões (LxPxA) 800x900x300mm

Consumo de Gás (GN) 2,18 m³/h

Consumo de Gás (GLP) 1,55 kg/h


