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Sacos para Vacuo 200x450mm Industrial (1000 Unidades)

Informacoes do Produto

SKU: EUV2045 Modelo: V2045

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo V2045
Marca EUTRON
Largura (mm) até 600 mm

Descricao Resumida



Sacos para vacuo industriais 200x450mm, em embalagens de 1000 unidades.
Essenciais para conservagdo de alimentos frescos em cozinhas profissionais e

restauragao.

Descricao Completa

Sacos Vacuo 200x450mm — Principais Vantagens

Estes sacos para embalar a vacuo sdo essenciais para qualquer cozinha profissional, garantindo a
conservacao ideal de alimentos crus, semipreparados ou cozinhados. A auséncia de oxigénio no
interior do recipiente impede o desenvolvimento de microrganismos responsaveis pela deterioracao

dos produtos, prolongando significativamente a sua frescura e prazo de validade.

Com a utilizac@o destes sacos, otimizara a gestdo do seu stock, reduzindo o desperdicio alimentar e
assegurando a maxima qualidade dos ingredientes que serve. A embalagem a vacuo € uma técnica
fundamental para manter o sabor, a textura e 0s nutrientes dos alimentos, essencial para o sucesso

do seu restaurante.

Aplicacdes

Os sacos para embalamento a vacuo de 200x450mm séo extremamente versateis e adequados para
uma vasta gama de estabelecimentos e aplicagdes no setor da restauracdo e hotelaria, tais como:

o Restaurantes e Cafetarias: Ideal para a conservacdo de carnes, peixes, legumes,
gueijos e refeicdes pré-confeccionadas, mantendo a frescura e evitando a contaminacéo
cruzada.

e Catering e Hotelaria: Perfeitos para preparar porgdes individuais ou para o transporte
seguro de alimentos, garantindo a qualidade e higiene em eventos e servicos de
quartos.

e Talhos e Charcutarias: Proporcionam um método eficaz para embalar e preservar
produtos frescos e curados, realcando a sua durabilidade e apresentacao.

e Cozinhas de Producdo e Industrias Alimentares: Facilitam o armazenamento a longo
prazo e a organizacao de grandes volumes de ingredientes, otimizando 0s processos de

producéo.

Caracteristicas Técnicas



Dimensdes do Saco 200 x 450 mm

Quantidade por Embalagem 1000 unidades



