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Maquina de Vacuo Profissional Campana Dupla 720mm

Informacoes do Produto

SKU: EU1842 Modelo: 1842

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo 1842
Marca EUTRON

Instalacéo De Bancada



Material Inox

Poténcia Até 3 kw

Descricao Resumida

Maquina de vacuo profissional de campana dupla com 720mm de selagem em inox

304. Ideal para cozinhas industriais, garante frescura e higiene.

Descricao Completa

Maquina de Vacuo Industrial — Principais Vantagens

Esta maquina de vacuo industrial de campana dupla é a solucéo ideal para estabelecimentos que
necessitam de uma selagem eficiente e rapida. Garanta a frescura dos seus produtos e prolongue a
sua vida util, otimizando os processos na sua cozinha profissional. Com a sua construcao robusta em
aco inoxidavel 304, este equipamento assegura durabilidade e higiene, essenciais para qualquer
operacao de elevado volume. A envasadora a vacuo, com a sua capacidade de selagem de 720mm,
permite acondicionar uma vasta gama de alimentos, desde carnes a vegetais, mantendo as suas

propriedades nutritivas e sabor intactos.

O sistema de vacuo avangado desta maquina proporciona uma embalagem hermética, prevenindo a
oxidacao e a proliferacdo bacteriana, o que se traduz em menos desperdicio e maior rentabilidade
para o seu negocio. A facilidade de operacdo e a poténcia do motor garantem um desempenho
superior, permitindo a sua equipa gerir eficazmente os volumes de producéo. Invista na seguranca
alimentar e na qualidade dos seus produtos com esta solugdo de embalamento profissional. A sua
operacao eficiente torna-a um excelente sistema de extracéo para a preservagao de alimentos.

Adicionalmente, a op¢édo de bomba de vacuo BUSCH eleva ainda mais a performance, oferecendo
uma capacidade de succdo excecional para as aplicacbes mais exigentes. Este equipamento de
confecdo é desenhado para resistir ao uso continuo, tornando-o um ativo indispensavel para
cozinhas de restaurantes, hotéis e servicos de catering que procuram exceléncia em cada detalhe. A

versatilidade desta maquina de vacuo é inigualavel, adaptando-se a diversas necessidades de

embalamento.

Aplicacdes



Este robusto equipamento é perfeitamente adequado para uma variedade de ambientes que exigem
preservacao alimentar de exceléncia e otimizacdo dos processos de cozinha. Desde restaurantes
com alta afluéncia de clientes a hotéis de grande porte, esta maquina de vacuo € um aliado
inestimavel para:

e Restaurantes e servicos de catering que necessitam de prolongar a frescura de
ingredientes e refei¢cdes pré-preparadas.

e Talhos e peixarias que procuram o embalamento hermético de carnes e peixes para
armazenamento e venda.

¢ Unidades de producgéo alimentar onde a eficiéncia no embalamento é crucial para a
gestéo de stocks.

e Hotéis e resorts que visam reduzir o desperdicio alimentar e garantir a qualidade dos
seus fornecimentos.

e Centros de preparacdo de refeicdes para take-away, assegurando a integridade e

higiene dos produtos.

Caracteristicas Técnicas

Certificacéo: CE

Voltagem: 380V/50Hz
Poténcia do Motor: 2200W

Poténcia de Selagem: 1500W

Pressédo M axima de Vacuo: 1Kpa

Numero de Barras de Selagem por Camar a: 2

Comprimento de Selagem: 720mm
Largura de Selagem: 10mm

Dimenséo da Camara (CxL xA): 800x630x175mm
Taxa da Bomba de Vécuo: 63ms/h

Material da Camara de Véacuo: Aco Inoxidavel 304

Dimens&o Externa (CxL xA): 1670x850x975mm



Peso Liquido: 300Kg

Opcéo: Bomba de Vacuo BUSCH



