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Forno Elétrico de Pizza Duplo 350°C

Informacoes do Produto

SKU: EU1719 Modelo: 1719

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

BavTRON

Especificacoes



Marca EUTRON
Modelo 1719

Energia Elétrico

Descricao Resumida

Forno elétrico duplo de pizza com superficie de cozedura em pedra refratéria e controlo

de temperatura até 350°C. Ideal para pizzarias e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

forno de pizza elétrico — Forno de Pizza Industrial — Principais
Vantagens

Concebido para restaurantes, pizzarias e cozinhas com elevada producdo, este forno elétrico de
pizza oferece a poténcia e a eficiéncia necesséarias para resultados perfeitos. A sua construgéo
robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e facil manutencéo, tornando-o um equipamento de
confecdo indispensavel para qualquer negdécio de restauracdo. Permite cozedura simultanea,
otimizando o seu tempo de servicgo.

O seu design intuitivo, com temporizador e visor de cristal, facilita a monitorizagdo do processo de
cozedura. A superficie de coccdo em pedra refrataria garante uma distribuicdo uniforme do calor,
resultando em pizzas com uma base estaladica e perfeitamente cozida. Um termostato preciso
permite o controlo da temperatura até 350°C, ideal para uma variedade de preparacdes culinarias.

Aplicacdes

Este equipamento € a solucdo ideal para pizzarias com volume elevado, restaurantes italianos,
estabelecimentos de take away e até mesmo para servicos de catering que necessitem de produzir
pizzas frescas e de alta qualidade rapidamente. A sua capacidade dupla e o controlo preciso de
temperatura tornam-no versatil para cozinhar duas pizzas em simultaneo, garantindo flexibilidade e

produtividade na sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica

Tipo de Forno

Material

Superficie de Cozedura

Dimensdes da Pedra de Cozedura

Temperatura Maxima

Controlo de Temperatura

Funcionalidades

Peso

Detalhe

Elétrico, Duplo

Aco inoxidavel

2x Pedra refrataria

2x 400x400 mm

350°C

Termostato

Temporizador, Visor de cristal

29 kg



