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Vitrine Refrigerada para Ingredientes GN 1/3 - 2000mm

Informacoes do Produto

SKU: EU3079V Modelo: 3079V

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 3079V



Largura (mm) mais de 1500 mm
Temperatura Positiva

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de ingredientes, ideal para preparacdes em cozinhas profissionais.

Capacidade para 9 cubas GN 1/3. Descongelacao automatica.

Descricao Completa

Vitrine refrigerada — Vitrine de Ingredientes - Principais Vantagens

Potencie a apresentacdo dos seus ingredientes frescos com esta vitrine refrigerada de alta
performance. Projetada para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo, garante a
conservacao ideal dos alimentos, mantendo-0s sempre a temperatura certa e prontos a usar. A sua
construcao robusta e eficiente refrigeracao por placa fria asseguram durabilidade e fiabilidade no dia-
a-dia do seu negocio. Simplifique as operacdes e ofereca sempre a melhor qualidade aos seus
clientes.

Esta conservadora de frios foi pensada para otimizar o fluxo de trabalho, permitindo um facil acesso
e reposicdo das cubas GN 1/3. Com o controlo eletrénico de temperatura e descongelacdo
automatica, a manutencdo é minima, libertando a sua equipa para se focar no que realmente
interessa: criar pratos deliciosos. Uma solucdo inteligente para qualquer ambiente que exija
organizagdo, higiene e qualidade no servico.

Aplicacoes

Esta vitrine refrigerada é perfeita para uma vasta gama de aplicagdes em cozinhas profissionais. E
ideal para linhas de preparacéo de pizzas e sanduiches, onde a frescura dos ingredientes é crucial.
Também se adapta magnificamente a buffets de hotel ou a areas de self-service, garantindo que os
alimentos sdo mantidos na temperatura adequada para consumo. Em qualquer contexto de
restauracéo, a sua funcionalidade e design contribuem para um servico eficiente e apelativo.

Caracteristicas Técnicas



Modelo

Capacidade

Refrigeracao

Controlo de Temperatura

Descongelacéao

Medidas (CxLxA)

VR-2000

9 cubas GN 1/3 (150mm profundidade)

Placa fria

Eletrénico com visor digital

Automatica

2000x395x440mm



