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Grelhador Duplo Corpo Placas Lisas 3.6kW

Informacoes do Produto

SKU: EU1713L Modelo: 1713L

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 1713L



Poténcia 4-7 kW

Tipo Grelhador

Descricao Resumida

Grelhador duplo corpo com placas esmaltadas e estrutura em inox, ideal para cozinhas

profissionais. Controlo de 50°C a 300°C e facil de limpar.

Descricao Completa

Grelhador duplo placas lisas — Grelhador Profissional Duplo —

Principais Vantagens

Concebido para a eficiéncia em ambientes de restauracao, este grelhador de duplo corpo com base
lisa € a solucdo ideal para cozinhas profissionais exigentes. A sua estrutura em aco inoxidavel
garante durabilidade e resisténcia, enquanto as placas esmaltadas asseguram uma distribuicdo
uniforme do calor, perfeita para que a sua equipa prepare uma variedade de pratos, desde carnes a
vegetais, com mestria e rapidez.

A versatilidade é um dos pontos fortes deste char grill. Equipado com uma placa superior estriada e
uma inferior lisa, oferece flexibilidade para diferentes tipos de coc¢do, permitindo-lhe otimizar o
espaco e o tempo de preparacao na sua cozinha. O controlo de temperatura ajustavel entre 50°C e
300°C confere-lhe a precisdo necessaria para obter resultados perfeitos consistentemente,
satisfazendo os paladares mais exigentes no seu restaurante ou cafetaria.

A seguranca e a praticidade sdo igualmente prioritarias. Os pés de borracha proporcionam
estabilidade adicional durante o uso, e o tabuleiro removivel para recolha de gordura simplifica
significativamente a limpeza apds cada servico. O interruptor de ligar/desligar e o termostato de
temperatura facilitam a operacéo, tornando este equipamento de confecdo uma adi¢céo valiosa para
qualquer negécio HORECA.

Aplicacdes

Este robusto grelhador elétrico é perfeitamente adequado para uma vasta gama de
estabelecimentos, desde restaurantes e cafés movimentados a snack-bares e servicos de catering. A
sua capacidade de grelhar rapidamente e de forma eficiente é ideal para preparar pratos como



hamburgueres, sanduiches quentes, bitoques, ou para aquecer pao, garantindo sempre a melhor
qualidade e sabor para os seus clientes.

E uma ferramenta indispensavel para otimizar o fluxo de trabalho na cozinha, permitindo que os
chefs e cozinheiros manuseiem varios pedidos em simultaneo gracas a sua superficie de plancha
generosa e controlo de temperatura preciso. A facilidade de limpeza e manutencdo assegura que
este equipamento esteja sempre pronto para o préximo servico, contribuindo para a higiene e
eficiéncia do seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aco inoxidavel

Placas do Grelhador Esmaltadas
Configuracao da Placa Superior estriada e inferior lisa
Intervalo de Temperatura 50°C a 300°C

Pés de Seguranca Borracha

Cajon de Recolha de Gordura Extraivel

Interruptor de Alimentagéo Sim

Termostato Integrado

Poténcia 2 x 1.8kW (Total 3.6kW)
Medidas (LxPxA) 565x365x210mm
Medidas Grelha Superior (x2) 204x215mm

Medidas Grelha Inferior 498x230mm



