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Balcédo Refrigerado Profissional 3 Portas Inox FBR-202

Informacoes do Produto

SKU: EU1029 Modelo: 1029

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

(Cajon con trador incorporado disponible
para los modelos sin caén Tobv.
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Evaporador compacto
Contrapuerta embuda. e troforzado.
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Marca EUTRON
Modelo 1029
Aplicacéo Snack
Linha 600

N° de Portas 3

Temperatura Negativa



Tipo Balcéo

Descricao Resumida

Balcao refrigerado profissional de 3 portas em inox AlSI304 com 520L. Controlo digital e

temperatura de -2°C a +8°C. Ideal para restaurantes e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Balcao Refrigerado 3 Portas — Principais Vantagens

Ideal para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo, este balcdo refrigerado
profissional de 3 portas oferece uma solugéo de frio comercial robusta e eficiente. Construido em aco
inoxidavel AlSI1304, tanto no interior como no exterior, garante durabilidade e uma higiene impecavel,

essencial para 0 manuseamento de alimentos, com capacidade de 520 litros.

A sua estrutura compacta e totalmente injetada, aliada a um isolamento em poliuretano de alta
densidade (40 kg/m3), assegura uma preservacdo otimizada dos produtos sob temperatura
controlada entre -2°C e +8°C. A manutencao da temperatura € precisa gragas ao controlo eletrénico
com visor digital, e o sistema de descongelacdo automatica facilita a operacdo diaria. As portas,
equipadas com sistema de retorno automatico e fixacdo de abertura, otimizam a funcionalidade no

seu restaurante.

Aplicacoes

Este sistema de extracdo é perfeitamente adaptavel a uma vasta gama de ambientes profissionais

onde a refrigeracéo é crucial. E uma escolha excelente para:

e Cozinhas de restaurantes de média e grande dimensdo que necessitam de
armazenamento refrigerado de facil acesso e grande capacidade.

o Cafetarias e snack-bares, para manter ingredientes frescos e bebidas a temperatura
ideal.

e Hotéis e espacos de catering, onde a robustez e a fiabilidade sdo prioritarias para um

servigo ininterrupto.



e Estabelecimentos de fast-food e take-away, para organizagéo e conservacgéo eficaz de

produtos frescos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Encimera (bancada
superior)

Material Interior/Exterior

Interiores

Portas

Contrapuertas (contra-

portas)

Prateleiras

Contrapuertas (contra-

portas)
Dreno

Painel de Comando e
Grelha Ventilacédo

Compressor
Unidade Condensadora
Refrigerante
Evaporador

Descongelacéo

Especificagcao

Aco inoxidavel com acabamento acetinado, canto dianteiro
curvo e protecao traseira sanitaria de 100 mm

Aco inoxidavel AISI304
Unibes curvas para facil limpeza

Dobradicas com sistema de retorno automatico e fixagédo de

abertura

Embutidas em aco inoxidavel, com borracha de facil

substituicdo

Var6es plastificados, facilmente desmontaveis, suportes

regulaveis em altura

Aluminio anticorrosivo

No interior da camara

Abertura frontal pivotante

DANFOSS SECOP (1/4CV)

Hermética com condensador ventilado
Ecolégico R134 (livre de CFC)

Tiro forgado com revestimento anticorrosao

Evaporacao automatica da dgua de descongelacao



Caracteristica

Isolamento

Controlo

Temperatura de Trabalho

TOLVA Auxiliar

Prateleiras por Porta
Medidas

Poténcia
Capacidade

Numero de Portas

Modelo

Especificagcéo

Poliuretano injetado, livre de CFC, com densidade de 40
kg/m3

Interruptor luminoso de marcha-paragem, controlo eletrénico

de temperatura com visor digital
-2°C a +8°C (com 38°C de temperatura ambiente)

Incorporada sobre o controlo eletrénico da temperatura da

mesa

2017x600x1050mm

396W

520 Litros

FBR-202



