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Balcédo Refrigerado 3 Portas FBR-202 (520L)

Informacoes do Produto

SKU: EU1030 Modelo: 1030

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

(Cajon con trador incorporado disponible
para los modelos sin caén Tobv.

i’

Evaporador compacto
Contrapuerta embuda. e troforzado.

Marca EUTRON
Modelo 1030
Capacidade (L) 401-700 L
Linha 600

N° de Portas 3

Temperatura Negativa



Tipo Balcéo

Descricao Resumida

Balcéo refrigerado profissional com 3 portas, 520L de capacidade e bancada em aco
inoxidavel. Ideal para conservacdao e preparacdo de alimentos em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Balcdo Refrigerado 3 Portas — Balcdo Refrigerado Industrial —

Principais Vantagens

s

Este equipamento refrigerado é a solucao ideal para cozinhas profissionais que exigem maxima
eficiéncia e durabilidade. Projetado para suportar o ritmo acelerado do dia a dia, este modulo
refrigerador garante a conservagdo perfeita dos seus ingredientes frescos, otimizando o fluxo de
trabalho e assegurando a seguranca alimentar. O seu acabamento em aco inoxidavel e a construcdo
robusta garantem uma longa vida util e facil manutencao, tornando-o um investimento inteligente

para qualquer negaocio.

Com um design que integra uma bancada de trabalho, este conservador de frio permite preparar
alimentos e armazené-los no mesmo local, minimizando desloca¢des e aumentando a produtividade
da sua equipa. E a escolha perfeita para restaurantes, pastelarias e hotéis que procuram aliar

funcionalidade a qualidade superior, contribuindo para uma gestdo organizada e higiénica dos

alimentos.

Aplicacdes

Este balcao frigorifico é extremamente versati e adapta-se a diversas aplicagbes em
estabelecimentos de hotelaria e restauracdo. Pode ser utilizado como estacdo de preparacdo em
cozinhas de restaurantes, para armazenar produtos lacteos e charcutaria em pastelarias ou para
manter bebidas refrigeradas em bares e cafés. A sua funcionalidade de 'tolva’ auxiliar permite um

acesso rapido e organizado a pequenos ingredientes.

E uma adicdo valiosa para cozinhas de catering, onde a rapida refrigeracio e o acesso facil séo
cruciais, e em hotéis, onde pode servir como balcdo de apoio fundamental na preparacdo de

pequenos-almocos ou como estacao de bebidas em areas de bar.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Medidas (CxPxA) 2017x600x1050mm

Capacidade 520 Litros

NUumero de Portas 3

Temperatura de

-2°a +8°C

Trabalho
Temperatura

) 38°C
Ambiente Max.
Refrigerante R134 (ecoldgico, livre de CFC)
Compressor 1/4CVv
Poténcia 396W

Material o
_ ) Aco Inoxidavel AlS1304
Interior/Exterior

Isolamento Poliuretano injetado (40 kg/m3, livre de CFC)
Estantes 2 grelhas plastificadas por porta, regulaveis em altura
Sistema de

. Automatico com evaporacgéo da agua de desescarche
Descongelacéo

Controlo de o _ .

Eletrénico com visor digital
Temperatura

TOLVA auxiliar, portas com retorno automatico e fixacao de
Outras

o abertura, contrapuertas embutidas em aco inoxidavel e aluminio
Caracteristicas ) )
anticorrosivo.




