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Hotte Industrial Tradicional com Plenum 1800x790x680mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCSJ180-TRAD Modelo: CSJ180-TRAD

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON
Modelo CSJ180-TRAD
Largura (mm) mais de 1500 mm

Descricao Resumida



Hotte industrial de 1800mm em ac¢o inoxidavel AISI-304, ideal para cozinhas

profissionais. Design robusto, facil de limpar e em conformidade com normas.

Descricao Completa

Hotte Industrial Inox — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta hotte industrial tradicional com plenum € fabricada em
aco inoxidavel AlSI-304 de alta qualidade, garantindo durabilidade e higiene. A sua construcéo
soldada com cantos dobrados e chanfrados oferece uma estrutura robusta e facilita a manutencao.
Com um design pensado para a eficiéncia, esta coifa assegura a remocao eficaz de fumos e odores,
mantendo o ambiente de trabalho fresco e agradavel. Os coletores em forma de U, soldados para a
fixacdo dos filtros, contribuem para a sua resisténcia e longevidade.

A estrutura diafana, sem montantes intermédios, otimiza significativamente a limpeza, tornando este
apanha-fumos uma solugéo pratica para o seu restaurante ou cafetaria. Em conformidade com todas
as normas vigentes, € uma escolha segura e fiavel para qualquer estabelecimento de restauracdo. O
sistema de drenagem com tampé&o roscado de grandes dimensdes para os filtros inclinados assegura
uma gestao eficiente da gordura, enquanto a possibilidade de integracédo de focos LED e grelhas
para aporte de ar eleva a sua funcionalidade. Esta campanula é ideal para quem procura um sistema
de extracdo superior.

Aplicacdes
Esta hotte é perfeitamente adequada para:

e Cozinhas de restaurantes de grande volume, garantindo a rapida remocao de fumos e

vapores.

Cozinhas de hotéis e cantinas, onde a higiene e a eficiéncia séo prioritarias.

Zonas de confe¢do em cozinhas industriais, proporcionando um ambiente de trabalho

mais saudavel.

Ambientes de catering ou eventos, pela sua robustez e facilidade de limpeza.

Instalacfes de producao alimentar que exigem elevada performance de exaustao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Material

Aco Inoxidavel AlSI-304

Tipo

Hotte tradicional com plenum

Dimensdes (CxPxA)

1800x790x680mm

Construcao

Soldada, com cantos dobrados e chanfrados

Coletores de Filtros

Em forma de U, soldados

Filtros de Lamas

N&o incluidos (requer 4 filtros)

Design Interno

Diafano, sem montantes intermédios

Sistema de Drenagem

Com tampéo roscado de grande dimenséo

Opcional: Instalacéo de Luzes

2 focos LED embutidos por metro linear

Opcional: Aporte de Ar

Grelha por metro linear (instalacao final a cargo do cliente)




