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Acesso rapido
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Cesto para Pão Pitta Oval 255x190mm para Buffet Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE425602 Modelo: HE425602

Marca: HENDI EAN: 8711369425602

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE425602

EAN 8711369425602

Descricao Resumida



Cesto oval de 255x190mm, ideal para uma apresentação elegante e prática de pão pitta

em buffets, serviço de mesa e eventos de catering.

Descricao Completa

Aumente a eficiência do seu serviço de mesa com o cesto oval concebido especificamente

para pão pitta, medindo 255x190mm. Este acessório de apresentação é essencial para

manter a organização e elevar a estética em qualquer buffet ou ambiente de refeição

profissional, garantindo uma distribuição prática e higiénica.

Cesto para pão pitta — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões (CxL) 255x190 mm

Formato Oval

Peso Líquido 0,08 kg

Aplicações Profissionais

Para o proprietário de snack-bar ou de tasca que procura uma solução simples e eficaz para servir

pão pitta fresco, este cesto otimiza o espaço e a apresentação individual. É igualmente ideal para

restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas empresariais e food trucks que necessitam

de um método prático para o serviço de entradas ou acompanhamentos. No setor de catering ou em

buffets de hotel, oferece uma forma elegante de gerir a rotação de stock de pão.

Porquê Escolher Este Equipamento

Este cesto destaca-se pelo seu design focado na funcionalidade para o pão pitta, permitindo uma

disposição que facilita a pega e minimiza o desperdício. A sua forma oval e dimensões precisas

(255x190mm) tornam-no versátil para diversas configurações de mesa ou linha de buffet, garantindo

durabilidade e fácil limpeza para os exigentes ritmos de uma cozinha profissional.

Perguntas Frequentes



Para uma limpeza eficaz, lave o cesto manualmente com água morna e detergente neutro.

Enxague abundantemente e seque bem para evitar a acumulação de resíduos, garantindo a

conformidade com as normas de higiene alimentar.

Qual a melhor forma de limpar e higienizar este cesto?

?

Sim, este cesto foi concebido para resistir ao uso contínuo em ambientes de restauração e

hotelaria, mantendo a sua forma e funcionalidade mesmo após lavagens frequentes,

assegurando uma longa vida útil.

Este cesto é resistente para uso diário em ambientes profissionais?

?

Embora ideal para pão pitta, as suas dimensões e formato oval tornam-no adequado para a

apresentação de diversos tipos de pão, tostas, grissinis ou pequenos aperitivos, oferecendo

versatilidade no seu serviço.

Posso utilizar este cesto para servir outros tipos de pão ou aperitivos?

?

Utilizar um cesto dimensionado para pão pitta garante uma apresentação mais profissional e

organizada, otimiza o manuseamento pelo cliente e contribui para o porcionamento adequado,

realçando a experiência gastronómica.

Quais as vantagens de usar um cesto específico para pão pitta?

?

Não, este cesto não exige manutenção especial. A limpeza regular e o armazenamento

adequado em local seco são suficientes para preservar as suas condições e garantir a sua

durabilidade ao longo do tempo.

Este produto necessita de alguma manutenção especial?

?


