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Prato Raso ?240mm para Servi¢co de Mesa Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE621233 Modelo: 621233

Marca: HENDI EAN: 8711369621233
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Marca HENDI
Modelo 621233
EAN 8711369621233

Diametro 21-30 cm



Descricao Resumida

Prato raso de 240 mm de diametro, ideal para servico de mesa em restaurantes, cafés

e cantinas. Leve, funcional e adequado para uso intensivo profissional.

Descricao Completa

Este prato raso de 240 mm de diametro € uma solucéo pratica e versatil para o servico de mesa em
qualquer estabelecimento de restauracéo, garantindo funcionalidade e durabilidade no uso diario.

Prato Raso 240mm — Prato Raso Inox — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro 240 mm
DimensOes (CxL xA) 242 x 242 x 22 mm
Peso Liquido 0,259 kg

Peso Bruto 0,259 kg

Origem CN

CédigoHS 73239400

Entrega Postal Sim

Aplicacdes Profissionais

Ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa e tascas, a cafés com servigo de refeicbes, cantinas empresariais e escolares, e até
mesmo para 0 servico de catering em eventos. A sua dimensdo torna-o adequado para pratos
principais ou acompanhamentos.

Prato Raso — Principais Vantagens
¢ Design funcional e neutro, facil de integrar em qualquer ambiente de servi¢co de mesa.

e Dimenséo padrao de 240 mm, versatil para diversos tipos de pratos e apresentaces.
e Leveza que facilita 0 manuseamento e transporte pela equipa de sala durante o servico.



e Adequado para uso intensivo em ambientes profissionais, garantindo durabilidade.
e Facil de limpar e empilhar, otimizando o espaco de armazenamento em cozinhas e copas.

Qual o material deste prato raso?

Embora o material especifico ndo seja detalhado, este prato é concebido para uso profissional,
implicando uma composi¢ao robusta e adequada para lavagem frequente e uso intensivo em
restauracao.

Este prato é adequado para maquina delavar louca industrial?

Sim, como equipamento destinado a cozinhas profissionais e hotelaria, é projetado para
suportar ciclos de lavagem em maquinas de lavar louca industriais.

Qual o diametro (til para a apresentacao do prato?

O diametro de 240 mm oferece uma area ampla e funcional para a apresentacdo de pratos
principais, entradas ou acompanhamentos, permitindo uma boa composi¢éo visual.

E possivel empilhar estes pratos para otimizar o ar mazenamento?

Sim, o design destes pratos permite um empilhamento eficiente, o que é crucial para otimizar o

espaco de armazenamento em cozinhas e areas de servico com volume elevado.

Este prato éresistente a choques tér micos?

Para uso profissional, estes pratos sdo geralmente fabricados para resistir a variagbes de

temperatura comuns em cozinhas, como o contacto com alimentos quentes ou a lavagem.



