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Molheira com Base 0,46L para Servico de Mesa Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE432136 Modelo: HE432136

Marca: HENDI EAN: 8711369432136

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE432136

EAN 8711369432136
Capacidade (L) 26-50 L

Descricao Resumida



Molheira profissional de 0,46L com base integrada, ideal para o servico de molhos e

condimentos em restaurantes, hotéis e buffets. Dimensoes: 240x120x120mm.

Descricao Completa

Esta molheira de 0,46 litros, com dimensfes de 240x120x120mm, é ideal para o servigo de molhos e
condimentos em ambientes profissionais, garantindo funcionalidade e uma apresentacao cuidada a

mesa.

Molheira 0,46L — Molheira — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade 0,46 L

Dimensfes (CxL xA) 240x120x120 mm
Peso Liquido 0,195 kg

Base Incluida

Molheira — Aplicacdes Profissionais

Esta molheira é uma adicao versétil para qualquer servico de mesa, sendo ideal para restaurantes de
cozinha tradicional, marisqueiras, hotéis, servicos de catering e eventos. A sua capacidade torna-a
perfeita para servir molhos em buffets, pastelarias com servico de mesa ou em tascas e restaurantes
de bairro que valorizam a apresentacao dos seus pratos.

Molheira — Principais Vantagens

A molheira oferece uma capacidade adequada para o servico individual ou para pequenos grupos,
minimizando a necessidade de reabastecimentos frequentes. A sua base integrada garante
estabilidade na mesa e ajuda a conter eventuais derrames, facilitando a limpeza. O design funcional
e robusto assegura durabilidade para o uso intensivo em ambientes profissionais.



