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Acesso rapido
ao produto

Taça de Porcelana Retangular 235x160mm para Serviço de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: HE785676 Modelo: HE785676

Marca: HENDI EAN: 8711369785676

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE785676



EAN 8711369785676

Material Porcelana

Cor Bege, Branco

Descricao Resumida

Taça de porcelana especial, a mais resistente do mercado. Alta durabilidade ao impacto

e desgaste, com peso leve e acabamento em branco creme para uso profissional.

Descricao Completa

Esta taça de porcelana especial foi concebida para resistir ao uso intensivo em ambientes

profissionais, combinando durabilidade superior com um design funcional para o serviço de mesa.

Taça de Porcelana — Características Técnicas

Dimensões (C x L x A) 235 x 160 x 98 mm

Peso Líquido 0,68 kg

Material Porcelana especial

Cor Branco creme

Resistência Alta ao impacto e desgaste

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras, hotéis, cantinas

empresariais e de eventos que procuram louça resistente e elegante. Perfeita para servir entradas,

acompanhamentos, sobremesas ou pequenas doses em cafés com cozinha e pastelarias.

Taça de Porcelana — Principais Vantagens

Durabilidade excecional: Fabricada em porcelana especial de alta resistência ao impacto e

desgaste, garantindo uma vida útil prolongada.



Leveza: O peso relativamente leve facilita o manuseamento e transporte, otimizando o serviço

de sala.

Estética profissional: O acabamento em branco creme confere um toque de elegância que

se adapta a qualquer ambiente de restauração.

Versatilidade: Adequada para diversas utilizações no serviço de mesa, desde entradas a

sobremesas.

Higiene: Fácil de limpar e manter, cumprindo os rigorosos padrões de higiene exigidos em

cozinhas profissionais.


