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Ramequim Estriado 80 mL | @80x40mm para Servi¢go de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: HE561713 Modelo: HE561713

Marca: HENDI EAN: 8711369561713

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE561713
EAN 8711369561713
Diametro Mais de 40 cm

Descricao Resumida

Ramequim estriado de 80 mL (d80x40mm), ideal para por¢des individuais. Higiénico,

leve e resistente a choques, perfeito para uso diario em restauragao.

Descricao Completa

Concebido para a apresentacao elegante de por¢des individuais, este ramequim de 80 mL e
@80x40mm combina funcionalidade e estética para o servico de mesa. A sua construgao
robusta assegura resisténcia a choques, essencial no ritmo exigente de qualquer cozinha

profissional ou sala de refei¢des.

ramequim 80ml — Ramequim estriado — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Capacidade 80 mL (0,08 L)
Diametro 80 mm

Altura 40 mm

Peso Liquido 0,06 kg

Design Estriado
Resisténcia A choques

Maneg o Leve



Aplicacfes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que procura um recipiente impecavel para mousses, cremes brilées ou
suflés, este ramequim oferece a dimens&o ideal para uma experiéncia de degustacéo perfeita. E
igualmente versétil para restaurantes de bairro ou cafés com cozinha, que servem entradas, molhos

ou acompanhamentos em por¢des controladas, mantendo a consisténcia e higiene no servico.

Ramequim Estriado — Porqué Escolher Este Equipamento

O design estriado deste ramequim ndo s6 adiciona um toque de requinte visual a apresentacao das
suas criagdes, mas também contribui para uma melhor aderéncia e manuseamento, reduzindo o
risco de acidentes durante o rush do servico. A sua natureza higiénica e notével resisténcia a
choques garantem uma vida util prolongada, minimizando custos de substituicdo e assegurando

conformidade com os padrdes de limpeza em ambientes profissionais.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade ideal para por¢des individuais neste ramequim??

Com 80 mL de capacidade e dimensdes de @80x40mm, este ramequim é perfeitamente
dimensionado para sobremesas, acompanhamentos, molhos ou patés em doses individuais, ideal

para controlo de custos e padronizacéo das suas ementas.

Este ramequim pode ser utilizado para cozinhar ou apenas para servir??

Os dados fornecidos indicam que o ramequim € resistente a choques e higiénico, sendo ideal para
servico de mesa. Contudo, nao ha informacéo explicita sobre a sua resisténcia a altas temperaturas

para confecao em forno, pelo que é recomendado primariamente para apresentacdo e consumo.

Como se deve limpar e manter o ramequim para assegurar a sua durabilidade??

Gracas a sua superficie estriada e material resistente a choques, a limpeza deste ramequim é
simplificada. Pode ser lavado a mao com detergente neutro ou em maquina de lavar louca

profissional, garantindo sempre uma secagem completa para manter a sua integridade e aspeto.

O design estriado oferece alguma vantagem pratica além da estética??

Sim, o acabamento estriado ndo s6 melhora a estética visual na apresentacdo de pratos, mas
também proporciona uma aderéncia mais segura ao manusear, o que € um beneficio ergonémico em

ambientes de servigo rapido e evita que escorregue das maos molhadas ou engorduradas.

E facil de armazenar e empilhar para otimiza¢&o do espaco na cozinha??

O formato e as dimensfes compactas (880x40mm) deste ramequim permitem um armazenamento
eficiente. O seu design contribui para uma capacidade de empilhamento estavel, ajudando a otimizar

0 espaco em armarios e prateleiras, essencial para qualquer cozinha profissional com espaco






