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Tigela de Sopa Profissional em Porcelana Branca 0,25L HENDI

Informacoes do Produto

SKU: HE787267 Modelo: HE787267

Marca: HENDI EAN: 8711369787267

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE787267

EAN 8711369787267
Capacidade (L) 16-25L

Cor Branco

Material Porcelana



Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida

Tigela de sopa em porcelana branca de 0,25L e g100mm, com orlas reforcadas e alta
resisténcia ao impacto. Ideal para uso intensivo em hotelaria e restauragdo, com 10

anos de garantia.

Descricao Completa

A robusta taca de porcelana, com a sua capacidade de 0,25 litros, € ideal para otimizar o servico de
mesa em ambientes de alta rotacdo. O seu design compacto e a construcdo reforcada garantem
durabilidade e uma apresentacdo impecavel para cada cliente, suportando o ritmo exigente do
servico de sala.

tigela de sopa — Caracteristicas Técnicas

Material Porcelana branca
Capacidade 0,25 L

Diametro 100 mm

Peso Liquido 0,255 kg

Aplicacdes Profissionais

Para o gestor de restaurante ou o responsavel de catering que procura otimizar a eficiéncia do
servico de mesa, esta taca € perfeita para a apresentacdo de sopas e cremes. ldeal para
estabelecimentos com grande volume de clientes, como hotéis, cantinas e restaurantes de servigo
rapido, onde a durabilidade e a estética sao cruciais para a experiéncia do cliente.

Durabilidade Superior — Principais Vantagens

A porcelana de alta qualidade com orlas reforcadas e acabamento vitrificado confere a este
recipiente uma resisténcia excecional ao impacto e ao desgaste diario, minimizando custos de
substituicdo. A garantia de 10 anos atesta a sua fiabilidade e robustez, assegurando um investimento
a longo prazo para qualquer negécio de restauracao.



Como devo limpar e manter estastacas de por celana para garantir a sua longevidade?

Estas tacas de porcelana sdo concebidas para uso profissional e podem ser lavadas em
méquinas de lavar loica industriais. Para prolongar a sua vida util, evite choques térmicos
extremos e utilize detergentes ndo abrasivos.

Qual a quantidade minima de compra e como posso dimensionar a encomenda para 0 meu
negocio?

A quantidade minima de venda é de 12 unidades. Para dimensionar a encomenda, considere o
numero de mesas, a rotacao de clientes e uma margem para quebras, garantindo sempre stock
suficiente para o rush do servigo.

Esta taca é adequada para uso em maquinas de lavar loica industriais?

Sim, esta taca de porcelana HENDI foi especificamente desenhada para resistir as condicdes
exigentes das maquinas de lavar loica profissionais, mantendo o seu brilho e integridade ao
longo do tempo.

A porcelana branca é resistente a manchas de alimentos coloridos como molhos ou sopas de
tomate?

A porcelana de alta qualidade com acabamento vitrificado oferece excelente resisténcia a
manchas. Recomenda-se a lavagem imediata apds o uso para evitar a fixacao de pigmentos de
alimentos muito coloridos.

E possivel empilhar estastagcas para otimizar o espago de ar mazenamento?

Sim, o design destas tacas permite um empilhamento eficiente e seguro, otimizando o espaco
de armazenamento na sua cozinha ou area de servico, sem comprometer a integridade das

pecas.



