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Prato Raso Porcelana Reforcada @290mm para Restaurantes

Informacoes do Produto

SKU: HE780046 Modelo: HE780046

Marca: HENDI EAN: 8711369780046

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE780046



EAN 8711369780046
Diametro 21-30 cm

Material Porcelana

Descricao Resumida

Prato raso profissional de @290mm em porcelana branca, com orlas reforcadas e

acabamento vitreo para alta resisténcia ao impacto e desgaste em hotelaria.

Descricao Completa

Este prato de servi¢o, concebido em porcelana branca de alta qualidade com um diametro de
290mm, oferece uma durabilidade excecional essencial para o ritmo exigente do servico de
mesas profissional. As suas orlas reforcadas garantem uma resisténcia superior a impactos e
lascas, prolongando a vida atil da sua louca e mantendo a apresentacdo impecavel dos

pratos.

Prato Raso Profissional — Prato Raso Porcelana — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro @290 mm

Peso Liquido 0,911 kg

Material Porcelana de Hotelaria

AplicacOes Profissionais

Para o Diretor de F&B de um hotel que prioriza a longevidade do material e a estética na
apresentacao das ementas, ou para o proprietario de um restaurante de cozinha tradicional que
necessita de louca robusta e de facil manutencéo para o servico diario, este prato raso é a solucao
ideal. A sua versatilidade permite que seja utilizado desde cantinas e shack-bares a

estabelecimentos de catering com elevado volume.



Porqué Escolher Este Equipamento

A fabricacdo em porcelana branca de hotelaria confere a este prato um acabamento vitreo de alta
qualidade, que ndo sO realca a apresentacdo dos alimentos como também facilita a limpeza e a
higiene, cumprindo as exigéncias do HACCP. A robustez das orlas reforcadas minimiza a quebra e o
desgaste, traduzindo-se numa redugdo dos custos de substituicdo a longo prazo e garantindo um

aspeto novo por mais tempo, mesmo apos ciclos intensivos de lavagem.

Perguntas Frequentes

Como garantir a durabilidade deste prato raso em uso diério intenso??
A porcelana de hotelaria com orlas reforcadas foi concebida para suportar o uso profissional
intensivo. Para maximizar a sua vida Util, evite choques térmicos extremos e siga as instru¢des de

empilhamento seguro para prevenir lascas e quebras.

Este prato é compativel com maquinas de lavar loiga industriais??
Sim, o acabamento vitreo de alta qualidade e a alta resisténcia ao desgaste tornam este prato
perfeitamente adequado para ciclos frequentes em maquinas de lavar loiga profissionais, sem perder

o brilho ou a integridade.

Qual o diametro ideal deste prato para o meu tipo de restaurante??

Com 290mm de diametro, este prato raso é versatil para uma variedade de pratos principais, desde
carne a peixe, permitindo espaco adequado para empratamento criativo. E uma escolha padrdo e

robusta para restaurantes de dimensao média e estabelecimentos de catering.

A porcelana branca deste prato mantém-se impecavel com o tempo??

Gracas ao seu acabamento vitreo de alta qualidade, a porcelana branca é altamente resistente a
manchas e riscos. Para manter o seu brilho, uma limpeza regular com detergentes ndo abrasivos é

suficiente, garantindo uma apresentacdo sempre elegante.

Este prato pode ser utilizado no micro-ondas ou forno para aguecimento??

Sim, a porcelana de hotelaria é geralmente segura para utilizacdo em micro-ondas e fornos para
aquecimento de alimentos. No entanto, é aconselhavel evitar mudancas bruscas de temperatura

para preservar a estrutura da louca.



