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Prato Raso Porcelana g160mm para Servigco de Mesa Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE794050 Modelo: HE794050

Marca: HENDI EAN: 8711369794050

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE794050



EAN 8711369794050
Diametro Até 20 cm

Material Porcelana

Descricao Resumida

Prato raso de porcelana branca com 160mm de diametro, ideal para uso profissional.

Apresenta orlas reforcadas e alta resisténcia ao impacto, com 10 anos de garantia.

Descricao Completa

Este prato raso de porcelana branca, com 160mm de didmetro, é concebido para uso intensivo em
ambientes profissionais, garantindo durabilidade e uma apresentagéo cuidada.

Prato Raso g160mm — Prato Raso — Caracteristicas Técnicas

Diametro 160 mm

Peso Liquido 0.23 kg

Material Porcelana branca

Acabamento Orlas reforcadas com vidro de alta qualidade
Resisténcia Alta ao impacto e desgaste

Garantia 10 anos

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o servico de mesa em snack-bares, pastelarias, cafés com cozinha, cantinas, restaurantes
de tapas e petiscos, ou para o pequeno-almo¢co em unidades de hotelaria. O seu diametro de 160mm
torna-o versatil para entradas, sobremesas ou acompanhamentos.

Prato Raso — Principais Vantagens

e Construcdo em porcelana branca de alta qualidade para durabilidade e higiene.



desgaste diario.

Garantia de 10 anos, assegurando um investimento a longo prazo para o seu negocio.

Design intemporal que se adapta a qualquer estilo de servico de mesa.

profissionais.

Qual a quantidade minima de venda para este prato?

A quantidade minima de venda para este prato raso é de 12 unidades, ideal para equipar o seu
estabelecimento de forma eficiente.

Este prato é resistente aimpactos?

Sim, o prato possui orlas reforcadas e um acabamento em vidro de alta qualidade, conferindo-
Ihe uma elevada resisténcia ao impacto e ao desgaste, essencial para o uso diario em cozinhas

profissionais.

Posso utilizar este prato em maquinasde lavar loicaindustriais?

Sim, a porcelana de alta qualidade e o seu acabamento sdo projetados para suportar as
condicbes de lavagem intensivas de maquinas de lavar loica profissionais, mantendo a sua
integridade e brilho.

Qual a durabilidade esperada deste prato?

Este prato é coberto por uma garantia de 10 anos, o que reflete a sua excecional durabilidade e
resisténcia ao uso continuo em ambientes de restauracéo e hotelaria.

Para quetipo de servico é mais adequado um prato de 160mm?

Um prato com 160mm de diametro € ideal para servir entradas, sobremesas, pédo, manteiga,
pequenas por¢Bes de acompanhamentos ou tapas, sendo muito versatil em qualquer ementa
profissional.

Orlas reforcadas e acabamento em vidro que aumentam a resisténcia ao impacto e ao

Facil de limpar e manter, suportando lavagens frequentes em maquinas de lavar loica



