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Carrinho Ingredientes Profissional 81L com Rodas

Informacoes do Produto

SKU: HE877913 Modelo: HE877913

Marca: HENDI EAN: 8711369877913

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE877913
EAN 8711369877913
Capacidade (L) 51-200 L

Descricao Resumida

Carrinho de 81L para ingredientes secos, ideal para armazenar e transportar farinha,

acucar e sal. Higiénico, com rodas e tampa transparente para cozinhas profissionais.

Descricao Completa
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A gestdo eficiente e higiénica de grandes volumes de ingredientes secos é crucial em
qualquer cozinha profissional. Este contentor de 81 litros foi concebido para simplificar o
armazenamento, transporte e medicdo de produtos como farinha, aglcar, sal ou arroz. A sua
mobilidade e design robusto garantem um fluxo de trabalho continuo, reduzindo o tempo de
preparacdo e minimizando desperdicios, o que é ideal para chefs e gestores de produgéo que

procuram otimizar o espaco e a funcionalidade.

carrinho ingredientes profissional — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 81 Litros

Dimensfes (CxL xA) 333 x 743 x 711 mm

Altura Ergondmica 71 cm

Material da Estrutura Polietileno (construcdo numa peca Unica)
Material da Tampa Policarbonato (transparente)

4 rodas largas de borracha (&d75 mm), incluindo 2
Rodas

giratérias com travbes



Peso Liquido 9,67 kg

AplicacOes Profissionais

Este contentor moével é indispensavel em qualquer cozinha com elevado volume de producao, desde
restaurantes de grande dimensdo e hotéis de cinco estrelas até padarias e pastelarias com
necessidade de gerir stock de ingredientes a granel. Facilita a "mise en place" diaria, permitindo que
a sua equipa aceda rapidamente a farinhas para panificacdo, aclcares para sobremesas ou arroz
para guarnicdes, garantindo que os ingredientes estdo sempre a mao e em condicdes ideais. A sua
altura de 71 cm permite que seja facilmente guardado sob a bancada, otimizando o espaco de

trabalho.

Porqué Escolher Este Equipamento

Diferencie-se pela organizacdo e higiene na sua cozinha. A construcdo numa peg¢a Unica de
polietileno, juntamente com cantos arredondados e paredes internas lisas, elimina pontos de
acumulacao de sujidade, tornando a limpeza uma tarefa simples e rapida. A tampa transparente em
policarbonato ndo sO protege 0s seus ingredientes, como também permite um controlo visual
imediato do tipo e quantidade de produto, crucial para a gestdo FIFO (First-In, First-Out). As suas
rodas robustas com traves asseguram mobilidade sem esforco e estabilidade no local de trabalho,

contribuindo para a seguranca alimentar e a produtividade da sua operacao.

Perguntas Frequentes

Para que tipo de ingredientes este contentor é mais indicado??

Este contentor foi especificamente concebido para o armazenamento, transporte e medi¢cdo de
grandes guantidades de alimentos secos, como farinha, acucar, sal, sémola e arroz. O seu design

hermético e facil de limpar ajuda a preservar a qualidade e a frescura dos produtos.

A sua mobilidade é adequada para movimentacao frequente em cozinhas movimentadas??

Sim, o contentor esta equipado com quatro rodas largas em borracha de @75 mm, das quais duas
sdo giratérias e possuem travbes. Esta configuracdo garante um transporte suave e facil mesmo em

ambientes com elevada atividade, e permite a fixacdo segura quando em uso.

Como se processa a limpeza e manutencdo para garantir a higiene alimentar??

A estrutura sélida em polietileno, fabricada numa peca Unica, com cantos arredondados e paredes
internas lisas, foi concebida para uma limpeza extremamente facil. Recomenda-se a lavagem regular

com agua e detergente neutro, assegurando a conformidade com as normas de higiene alimentar.

Pode ser facilmente integrado no layout existente de uma cozinha??



Com uma altura ergonémica de 71 cm, este contentor é ideal para ser colocado por baixo da maioria
das bancadas de cozinha profissional. As suas dimensdes de 333x743x71lmm permitem uma

integracado discreta e eficiente no seu espaco de trabalho, libertando area de superficie.

Qual a vantagem da tampa transparente para o controlo de stock??

A tampa transparente em policarbonato oferece uma visualizacdo instantdnea do contetudo e da
guantidade de ingredientes. Isto facilita a rapida identificacdo dos produtos e permite uma gestao de

stock mais precisa, evitando a abertura desnecessaria e mantendo os ingredientes protegidos.



