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Acesso rapido
ao produto

Colher de Gelado Porção 1/20 Ø56mm em Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: HE572313 Modelo: HE572313

Marca: HENDI EAN: 8711369572313

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE572313

EAN 8711369572313

Diâmetro Até 20 cm



Material Inox

Descricao Resumida

Colher de gelado profissional em aço inoxidável, ideal para porções de 1/20 (Ø56mm).

Robusta, higiénica e lavável na máquina, assegura serviço eficiente em qualquer

negócio.

Descricao Completa

Esta colher de gelado profissional, fabricada em aço inoxidável, foi concebida para dispensar

porções precisas de 1/20, com um diâmetro de Ø56mm, garantindo eficiência e padronização no

serviço de sobremesas frias em ambientes profissionais.

colher de gelado profissional — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Diâmetro do Produto 56mm

Tamanho da Porção 1/20

Peso Líquido 0,14kg

Lavável na Máquina de Loiça Sim

Aplicações Profissionais

Esta colher de gelado é um utensílio indispensável para qualquer estabelecimento que sirva gelados,

sorvetes ou purés. É ideal para gelatarias, pastelarias com confecção, cafés com serviço de

sobremesas, restaurantes de cozinha tradicional e moderna, cantinas, hotéis e serviços de catering.

Garante porções uniformes, essenciais para o controlo de custos e a apresentação consistente dos

pratos.

Colher de Gelado — Principais Vantagens

Porções Consistentes: O tamanho 1/20 e o diâmetro de Ø56mm asseguram porções

padronizadas, otimizando o controlo de inventário e a satisfação do cliente.



Durabilidade Superior: Fabricada em aço inoxidável, oferece alta resistência à corrosão e ao

desgaste, garantindo uma longa vida útil em ambientes de uso intensivo.

Higiene e Facilidade de Limpeza: O material liso e não poroso do aço inoxidável facilita a

limpeza e permite a lavagem em máquina de loiça, cumprindo as normas de higiene mais

rigorosas.

Conforto de Utilização: O design ergonómico permite um manuseamento confortável e

eficiente, mesmo durante períodos de grande volume de trabalho.

Versatilidade: Embora ideal para gelados, pode ser utilizada para outros alimentos semi-

sólidos, como purés ou mousses, em diversas áreas da cozinha profissional.

Esta colher é fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, garantindo durabilidade,

resistência à corrosão e facilidade de limpeza.

De que material é feita esta colher de gelado?

?

Esta colher foi concebida para dispensar porções de gelado de tamanho 1/20, com um diâmetro

de Ø56mm, ideal para padronizar o serviço.

Qual o tamanho da porção que esta colher dispensa?

?

Sim, esta colher de gelado é totalmente segura para lavagem em máquina de loiça, o que

facilita a manutenção da higiene em cozinhas profissionais.

Pode ser lavada na máquina de loiça?

?

É recomendada para todos os estabelecimentos profissionais que sirvam gelados ou

sobremesas frias, como gelatarias, cafés, pastelarias, restaurantes, hotéis e serviços de

catering.

Para que tipo de estabelecimentos é recomendada?

?

O aço inoxidável oferece excelente durabilidade, resistência à corrosão, facilidade de

higienização e é um material seguro para o contacto com alimentos, características cruciais

para o uso profissional.

Quais as vantagens do aço inoxidável para este utensílio?

?


